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Grill/BBQ (Pizzasteine)

Ofen- und Backformen

Kochgeschirr "Flame Keramik"

'Delight" Induktionsserie

Bitte entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Aufkleber/Etiketten und reinigen das Produkt mit warmem Wasser und mildem SpUlmittel.
Die Keramik wird bei Gebrauch im Ofen, auf dem Herd oder GCrill/BBQ sehr heiss. Bitte verwenden Sie zum Schutz Ofenhandschuhe o.4.
Unsere Keramik ist sehr robust, kann jedoch beim Herunterfallen oder durch einen starken Sto zu Bruch gehen.
Achten Sie bitte auf einen vorsichtigen Umgang mit lnrem Produkt und verwenden Sie es nicht bei Besch&digung.

Geeignet fUr den Einsatz auf dem
Grill/BBQ (Kohle, Gas, Elekiro) oder
im Ofen (Elekiro oder Gas).
SpUlmaschinenfest.

Geeignet fUr den Einsatz in allen
herkémmlichen Ofen (Elekiro oder
Gas) bis zu 270° C. Mikrowellen-
und spUlmaschinenfest.

Geeignet fUr alle Herdarten (Gas,
Elektro, Glaskeramik) ausser
Induktion. Ofen-, mikrowellen- und
spUlmaschinenfest.

Geeignet fUr alle Herdarten incl.
Induktion. Ofen-, mikrowellen- und
spUlmaschinenfest.

Vor dem ersten Einsatz das Unterteil
(Tagine, Schmortopf etc) zur Halfte
mit Milch fUllen, auf niedriger
Flamme langsam erhitzen und 5
Minuten kdcheln lassen.

Den Herd abstellen und die Milch
komplett abkUhlen lassen, das
Unterteil leeren und von Hand oder
in der SpUlmaschine reinigen.

Alternative Anwendung: eine halbe
Tasse Reis langsam zum Kochen
bringen und 5 Minuten kdcheln
lassen, danach s.o.

Die Kochoberfléche sollte vor dem
Einsatz vollstandig frocken sein.

Nicht fUr den Einsatz auf dem Herd
geeignet.

Nicht fUr den Einsatz auf dem Herd
geeignet.

FUr ein gleichmdssiges Erhitzen sollte
die Grosse des Brenners oder des
Kochfeldes der Bodengrdsse
(Durchmesser) des Produkts
entsprechen.

Zur Vermeidung von Schdden an
der Kochfldche (Glaskeramik,
Induktion) oder empfindlichen
Oberfléchen das Produkt nicht hin-
und herschieben sondern anheben.

FUr ein gleichmdassiges Erhitzen sollte
die Grésse des Brenners oder des
Kochfeldes der Bodengrdsse
(Durchmesser) des Produkts
entsprechen.

Zur Vermeidung von Schéden an
der Kochfldche (Glaskeramik,
Induktion) oder empfindlichen
Oberfléchen das Produkt nicht hin-
und herschieben sondern anheben.

Nicht in direkten Kontakt mit der
offenen Flamme bringen. Die Glut
gleichmassig verteilen.

Brotbackformen:

das Unterteil stets grosszigig
einmehlen. Zusatzlich wdhrend der
ersten Male das Unterteil auch

Das Produkt nicht leer erhitzen, bitte
immer etwas Wasser oder Ol
hineingeben.

Das Produkt nicht leer erhitzen, bitte
immer etwas Wasser oder Ol
hineingeben.

einfetten. Die Keramik bildet Gber
Zeit eine natUrliche Antihaft-
Eigenschaft aus.

Erhitzen auf niedriger Stufe/kleine
Flamme beginnen und die
Temperatur langsam steigern.

Erhitzen auf niedriger Stufe/kleine
Flamme beginnen und die
Temperatur langsam steigern.

Das heisse Gefdss nicht mit einer
kalten Oberflache (z.B. Metall, Stein-|
oder Marmorplatte) oder mit

kaltem Wasser in Kontakt bringen.
Beim Herausnehmen aus dem Ofen
oder vom Herd auf eine neutrale,
geschuitzte Oberfléche stellen (z.B.
Holzbrett, Kbchentuch aus
Baumwolle etfc).

Das heisse Gefdss nicht mit einer
kalten Oberfldche (z.B. Metall, Stein-
oder Marmorplatte) oder mit

kaltem Wasser in Kontakt bringen.
Beim Herausnehmen aus dem Ofen
oder vom Herd auf eine neutrale,
geschutzte Oberfl&che stellen (z.B.
Holzbrett, Kichentuch aus
Baumwolle efc).

Das heisse Gefdss nicht mit einer
kalten Oberflache (z.B. Metall, Stein-|
oder Marmorplatte) oder mit
kaltem Wasser in Kontakt bringen.
Beim Herausnehmen aus dem Ofen
oder vom Herd auf eine neutrale,
geschutzte Oberfléche stellen (z.B.
Holzbrett, Kichentuch aus
Baumwolle etc).

Das heisse Gefdss nicht mit einer
kalten Oberflache (z.B. Metall, Stein-|
oder Marmorplatte) oder mit

kaltem Wasser in Kontakt bringen.
Beim Herausnehmen aus dem Ofen
oder vom Herd auf eine neutrale,
geschutzte Oberfléche stellen (z.B.
Holzbrett, Kichentuch aus
Baumwolle etfc).

Bei hartn&ckigen RUcksténden in
einer Mischung aus warmem
Wasser und mildem SpUlmittel oder
weissem Essig einweichen,
anschliessend von Hand oder in der
SpUlmaschine reinigen.

Bei hartndckigen RUcksténden in
einer Mischung aus warmem
Wasser und mildem SpUlmittel oder
weissem Essig einweichen,
anschliessend von Hand oder in der|
Spulmaschine reinigen.

Bei hartndckigen RUcksténden in
einer Mischung aus warmem
Wasser und mildem Spdlmittel oder
weissem Essig einweichen,
anschliessend von Hand oder in der
SpUlmaschine reinigen.

Die Unterseite bitte nicht mit
Scheuerlappen und/oder
Scheuermilch reinigen.

Bei hartn&ckigen RUcksténden in
einer Mischung aus warmem
Wasser und mildem SpUlmittel oder
weissem Essig einweichen,
anschliessend von Hand oder in der
Spulmaschine reinigen.

Nach dem Reinigen den Pizzastein
vollstdndig trocknen lassen.

Nach dem Reinigen das Gefdss
vollsténdig trocknen, beim
Verstauen von Ober- und Unterteil
den Deckel leicht versetzt lassen,
damit Luft zirkulieren kann.

Nach dem Reinigen das Gefdss
vollstdndig trocknen, beim
Verstauen von Ober- und Unterteil
den Deckel leicht versetzt lassen,
damit Luft zirkulieren kann.

Nach dem Reinigen das Geféss
vollsténdig trocknen, beim
Verstauen von Ober- und Unterteil
den Deckel leicht versetzt lassen,
damit Luft zirkulieren kann.
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