Ausfiihrliche Anweisungen findest du in der Bedienungsanleitung.
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SRS SLUSHIS OHNE VORBEREITUNG

DER SPULZYKLUS

Bei diesem Zyklus wird das Gerat ohne Kiihlung durchgespiilt.
Nach Verwendung des Spiilzyklus alle Teile von Hand
um das Gerat nach jeder Nutzung griindlich zu reinigen.

UND SLUSHI

KREIEREN EINFACH EINFULLEN UND AUSWAHLEN

Fiille 710 mI-2.840 ml in das Gerdt ein
und wahle dann SLUSHASSIST.*
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ZUBEREITETES GETRANK ANLEITUNG

1. Lasse das restliche Eisgetrank ab.

2. Beende die aktuelle Voreinstellung.
Drlcke die Taste RINSE (DURCHSPULEN).

3. Fulle heiBes Wasser bis zur MAX FILL (MAXIMALE

VOREINSTELLUNG

T
F
—
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SLUSH-MASCHINE FUR EISGEKUHLTE

ALKOHOLFREIE ALKOHOLISCHE FULL)-Markierung des GefaBes (2.840 ml) ein. .

GETRANKE: GETRANKE: e GETRANKE MIT DEM SLUSHASS'ST
A 4. Lasse das Wasser sofort nach dem Einfullen

Softdrinks, Bier, langsam aus dem Gerat ab. Ziehe den Hebel bei

Fruchtpunsch, Apfelwein, der Flussig-Ausgabe nur bis zur Halfte.

Sportgetranke, Wein (WeiB oder Rosé)

HINWEIS: Das Wasser lduft beim Ablassen schnell heraus.

Energy Drinks, Verwende FlUssig-Ablassen fur eine kontrollierte Dosierung.

)

SLUSHASSIST

2-3PORTIONEN 20-25 MINUTEN

4-6 PORTIONEN 35-40 MINUTEN

7-9 PORTIONEN 45-50 MINUTEN
10-12 PORTIONEN 50-60 MINUTEN

gesUBter Eistee,
Kombucha,
Limonade,
Cranberrysaft,
Orangensaft,

Wassermelonensaft,

Tropischer Saft,

VORGEMISCHT:
Margaritas,
Paloma,
Moskow Mule,
Gin and Tonic

HINWEIS: Fur Slushis

SLUSHASSIST
auswahlen.

Mit SLUSHASSIST
erkennt das Gerat
die Zutaten und stellt
in 10-15 Minuten die
far dein Getrank
ermittelte Temperatur

Bei Bedarf wiederholen (Milchhaltige Zutaten erfordern
ggf. zusatzliche Reinigungszyklen).

Driicke erneut die Taste RINSE (DURCHSPULEN),
um den Spullgang zu beenden.

Driicke die Ein/Aus-Taste zum Ausschalten des Geréts.

HINWEIS: Wenn nétig, wiederhole den Vorgang,
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Apfelsaft, eignet sich ein. Ju;tier(?ﬂbei B(jgdarf bis das Eisgetrank vom Verdampfer abgespiilt ist.
Fertig-Smoothies Vorgemischtes bis zu Im Anschiuss die
in Flaschen 20 % Vol.-Gehalt Temperatur nach. 8. Weitere Einzelheiten zur Reinigung von Teilen im
’ Anschluss an den Spiilzyklus findest du im Rezeptbuch.
Ananassaft,
Traubensaft,
Kirschsaft
FLUSSIGAUSGABE
FLUSSIGAUSGABE:
TR Flr die Reinigung gedacht. Ziehe vorsichtig den
Dosierhebel fur einen gleichmaBigen Durchfluss.
\ Je starker du den Hebel ziehst, desto mehr
ES ENTSTEHT KEIN SLUSH AUS DEM REZEPT? Flussigkeit flieBt, bis der Hebel die Position fur
Wenn |hr Rezept nach 60 Minuten nicht die gewtiinschte Textur erreicht hat, driicken Sie den SLUSH- die SLUSH-AUSGABE erreicht.
Aufwartspfeil 1-2 Mal, um die Temperatur zu senken. Warten Sie 5-10 Minuten, bis Sie das Getrank AUSGABE

testen. Wenn die Textur immer noch nicht Ihren Erwartungen entspricht, senken Sie die Temperatur
erneut. Wiederholen Sie dies, bis die gewlinschte Konsistenz erreicht wurde.

IHR SLUSH LASST SICH NICHT AUSSCHENKEN? Scanne
Fullen Sie bis zur MAX FILL (MAXIMALE FULL-)Markierung auf, damit sich Ihr Getrank optimal den QR-Code,

TIPP: FUr eine optimale Ausgabe das GefaB bis zur
maximalen Héhe (2.840 ml) auffullen. Stelle zudem sicher,
dass das Programm wahrend der Ausgabe lauft.

ausschenken lasst, und starten Sie das Gerat. Dricken Sie fur ein glatteres Dosiererlebnis den
Abwartspfeil 1-2 Mal, um die Temperatur zu erhdhen. FlUssigere Eisgetranke lassen sie sich
leichter ausschenken.

*Im Rezeptbuch auf Seite 56 findest du Infos zum erforderlichen Zuckergehalt deiner Rezepte.
Hinweise zu Didt- und zuckerarmen Getrdnken findest du im Rezeptbuch auf Seite 57 unter den

NINJA

SLUSHIXL

SLUSH-MASCHINE FUR EISGEKUHLTE
GETRANKE MIT DEM SLUSHASSIST

um praktische
Tipps und Tricks
zur Verwendung
deines Ninja Slushi
zu erhalten.

Tipps fiir Didt-/zuckerarme Getrinke. Im Rezeptbuch auf Seite 58 findest du Hinweise fiir den *Fur Rezepte ohne Milchprodukte.

richtigen Alkoholgehalt deiner Rezepte. © 2025 SharkNinja Operating LLC.
NINJA SLUSHI ist ein eingetragenes Warenzeichen von SharkNinja Operating LLC in der Européaischen Union.
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HINWEIS: Die Farben, Komponenten und Funktionen kénnen je

Siehe die Tabelle ,,Kreiere deinen Milchshake* im Rezeptbuch.

odell variieren.




LIEFERUMFANG

HINWEIS: Die Farben, Komponenten und Funktionen kénnen je nach Modell variieren.

FLUSSIG-
EASY-FILL-
) OFFNUNG AUSGABE
BUGELGRIFF UND DECKEL 7%
VERDAMPFER \v

(an der Motorbasis —_—— SLUSH-

befestigt) SCHNECKE AUSGABE

KOMFORTGRIFF

KONDENSAT- CEFASS Auscuss
AUFFANGBEHALTER i
(mit abnehmbarer
Abdeckung)

2-TEILIGE
TROPFSCHALE

Bewahre die
BEDIENFELD

GLEITFUSSE
HINTEN
(far einfaches
Verschieben auf GRIFFPUNKTE DER
der Arbeitsflache) MOTORBASIS
(vorn, hinten und an beiden
Seiten zum Tragen)

Auffangschale an
der Seite des
Gerats auf, indem
du sie auf den
Knopf schiebst.

*710 ml Mindestfassungsvermogen fur Flussigkeiten. 2.840 ml maximales Fassungsvermogen fur Flussigkeiten.

DIE VERWENDUNG DES NINJA SLUSHi

1. Fulle FIL‘]ss__igkeit(en) durch die
Easy-Fill-Offnung ein.

4. Wenn das Eisgetrdnk seine Temperatur
erreicht hat, piept das Gerét, die LEDs

2. Dricke zum Einschalten die leuchten konstant und es erscheint
Ein-/Ausschalttaste. (Stellen Sie sicher, dass »ENJOY BEREIT ZUM (GENIESSEN)*.

der EIN/AUS-Schalter auf der Riickseite des 5. Andern Sie die Konsistenz, falls gewlinscht,
Geréts in der Position ,,EIN“ steht.) Uber die Aufwarts- und Abwaéartspfeile am

3. Wahle SLUSHASSIST** oder eine Temperaturregler fur eine dickflUssigere bzw.
Voreinstellung, um zu starten. Mit dunnflUssigere Konsistenz. Passen Sie
SLUSHASSIST erkennt das Geréat die Zutaten den Regler an, nachdem ,SENSING”
und stellt in 10-15 Minuten die fiir dein Getrénk (ERKENNEN) abgeschlossen ist, wenn Sie
ermittelte Temperatur ein. SLUSHASSIST verwenden.

6. In ein Glas einschenken und genie3en.

HINWEIS:
* Das Gerat lauft weiter, um dein Eisgetrank auf der idealen Temperatur zu halten.
* Das Gerat muss vor der Verwendung 2 Stunden lang aufrecht stehen.

**Weitere Informationen zu SLUSHASSIST findest du im Abschnitt Bedienfeld.

DAS BEDIENFELD VERWENDEN

SLUSHASSIST («ﬁ)) PROGRAMM

« Ein einzigartiges Programm, das Zutatenkombinationen erkennt, die Einstellungen automatisch
anpasst und jedes Mal flr optimale Slush-Ergebnisse sorgt. Perfekt flr Kreationen zu Hause.

* Wenn SLUSHASSIST ausgewahlt ist, leuchten die zugehérigen LEDs blau. Auf der oberen
rechten Anzeige des Bedienfelds wird ,, SENSING“ (ERKENNEN) angezeigt und die LEDs zur
Temperaturanzeige drehen sich 10-15 Minuten lang im Uhrzeigersinn, wahrend die optimale
Slush-Konsistenz flr das Getréank berechnet wird.

* Nach Abschluss von ,,SENSING“ (ERKENNEN) zeigt der LED-Temperaturregler die eingestellte
Temperatur an und die Slush-Herstellung wird fortgesetzt. Sie kdnnen die Textur, falls
gewdlnscht, nach Abschluss der Phase ,,SENSING” (ERKENNEN) mit Uber die Aufwarts- und
Abwartspfeile anpassen.

VOREINGESTELLTE PROGRAMME

5 Voreinstellungen fur vorprogrammierte Temperaturen. Die Textur kbnnen Sie,
falls erforderlich, jederzeit mit dem Temperaturregler nachjustieren.

EINSTELLUNG DES TEMPERATURREGLERS

« Der Temperaturregler zeigt die Temperaturen von kalt (links) bis am kaltesten
(rechts) an. Nach Auswahl eines voreingestellten Programms wird die
Zieltemperatur konstant und der linke LED-Bereich pulsiert. Wenn die
jeweilige Temperatur erreicht ist, leuchten die LEDs. lhr Slush ist fertig,
wenn alle LEDs im Bereich durchgehend leuchten und oben rechts auf dem
Bedienfeld ,,ENJOY* (BEREIT ZUM GENIESSEN) angezeigt wird.

« Stellen Sie die Textur Uber die Aufwarts- und Abwartspfeile am
Temperaturregler auf die perfekte Eisgetrdanke-Konsistenz ein.

« Driicken Sie fiir diinnere, trinkbarere Eisgetréanke den Abwartspfeil 1-2 Mal,
um dieTemperatur zu erhdhen.

« Driicken Sie fiir dickere Getréanke den Aufwartspfeil 1-2 Mal, um die
Temperatur zu senken.

RINSE (DURCHSPULEN): Bei diesem Zyklus wird das Gerat ohne Kithlung durchgespiilt.

Warnmeldung bei zu wenig Zucker

Auf dem oberen rechten Bedienfeld wird ADD SUGAR (ZUCKER
HINZUFUGEN) angezeigt und das Gerat piept einmal pro Minute, bis der
Fehler behoben ist. Wenn der Fehler nach 15 Minuten nicht behoben wurde,
schaltet sich das Gerat ab. Die Voreinstellung muss nach Hinzufligen der
Zutaten erneut gedrickt werden.

Wenn ein Getrank nicht den erforderlichen Mindestgehalt an Zucker 5 g Zucker pro 100 ml aufweist,
leuchtet die LED ,,ADD SUGAR (ZUCKER HINZUFUGEN)“ auf der oberen rechten Anzeige des
Bedienfelds auf. Um das Problem zu I8sen, lasse etwas MixflUssigkeit ab und flge dieser zusatzlichen
Zucker hinzu (2 Essloffel (30 ml) Sirup, Saft, Zucker, Dattelzucker, KokosblUtenzucker, Ahornsirup,
Agavendicksaft oder Honig pro 230 ml). Gib die angereicherte Mischung anschlieBend zurlck in das
Gerat. Nach dem Hinzufligen von Zucker drlckst du die gleiche Programmtaste, um den Fehler zu

|6schen. Driicke das Programm erneut, um den Fehler zu I6schen und den Slush-Vorgang fortzusetzen.

Warnmeldung bei zu hohem Alkohol-/Zuckergehalt

Auf dem oberen rechten Bedienfeld wird ADD WATER (WASSER L
HINZUFUGEN) angezeigt und das Gerat piept einmal pro Minute, bis der

Fehler behoben ist. Wenn der Fehler nach 15 Minuten nicht behoben wurde,

schaltet sich das Gerat ab. Die Voreinstellung muss nach Hinzuflgen der

Zutaten erneut gedrickt werden.

Wenn ein Getrank den Héchstgehalt an Alkohol (20 %) und Zucker Uberschreitet, leuchtet die LED
,ADD WATER (WASSER HINZUFUGEN)"“ auf der oberen rechten Anzeige des Bedienfelds auf. Um das
Problem zu l6sen, flige 3 Essloffel (45 ml) Wasser pro Portion (230 ml) in das GefaB hinzu (entspricht
550 ml bei 2.840 ml). Nach dem Hinzufligen von Wasser driickst du die

gleiche Programmtaste, um den Fehler zu |6schen. Driicke das Programm erneut, um den Fehler zu
I6schen und den Slush-Vorgang fortzusetzen.

Weitere Richtlinien zu Zucker- und Alkoholgehalt findest du im Rezeptbuch.

TEMPERATURVERLAUF Die LEDs fur die Temperaturregelung blinken und signalisieren den Fortschritt beim Erreichen

der Temperatur. Das Gerét piept und die LEDs leuchten nach Erreichen konstant und es erscheint ,ENJOY BEREIT ZUM
(GENIESSEN)“.

SLUSH MIT COLA ODER COLA LIGHT

ZUTATEN

710 ml Cola, gekihlt 1.420 ml Cola, gekihlt 2.130 ml Cola, gekihlt 2.840 ml Cola, gekihlt

2-3 PORTIONEN
710 ml Cola Light/zuckerarme |1.420 ml Cola Light/zuckerarme | 2.130 ml Cola Light/zuckerarme | 2.750 ml Cola Light/zuckerarme

4-6 PORTIONEN 7-9 PORTIONEN 10-12 PORTIONEN

Cola, gekiihlt Cola, gekiihlt Cola, gekiihlt Cola, gekiihlt
35 g Erythrit 70 g Erythrit 105 g Erythrit 140 g Erythrit
25 ml Zitronensaft 50 ml Zitronensaft 75 ml Zitronensaft 100 ml Zitronensaft
Prise Salz 1/4 Teelsffel Salz 2/3 Teelsffel Salz 3/4 Teelsffel Salz
ANLEITUNG
: - . 2. SLUSHASSIST auswahlen. Das 3. Wenn das Eisgetrank seine
1. GieBe die Cola in das GefaR. Geréat braucht 10-15 Minuten, um Temperatur erreicht hat, piept
die Zutaten zu erkennen und die das Geréat, die LEDs leuchten

FUR COLA LIGHT

. In einem groBen GefaB alle
Zutaten so lange vermischen,
bis sich das Erythrit vollsténdig
aufgelost hat. Die Mischung
in das GefaR gieBen.

Textur far dein Getrank konstant und es erscheint
einzustellen. Du kannst die Textur, ,ENJOY (BEREIT ZUM

falls gewlinscht, im Anschluss mit GENIESSEN)“ Sofort servieren.
dem Temperaturregler pfeile.

ury

SLUSHASSIST ()
HINWEIS: Schalte die Voreinstellung NICHT aus, @ Du kannst jedes kohlensaurehaltige Getrank verwenden - (Stelle

- x sicher, dass kein kunstlicher StBstoff enthalten ist, es sei denn,
bevor das gesamte Eisgetrank ausgeschenkt wurde. Sie verwenden ein Rezept mit Erythrit.)

o
GEFRORENE BLUTORANGEN-MARGARITA -

ZUTATEN

100 mi Silberner Tequila 195 ml Silberner Tequila 290 ml Silberner Tequila 390 ml Silberner Tequila

20 ml Triple Sec 40 ml Triple Sec 60 ml Triple Sec 80 ml Triple Sec
520 ml Blutorangensaft, 1.030 ml Blutorangensaft, gekuhlt 1.550 ml Blutorangensaft, 2.065 ml Blutorangensaft, gekuhlt
gekiihlt 120 ml frischer Limettensaft gekhlt 240 ml frischer Limettensaft

180 ml frischer Limettensaft
35 g Agaven Dicksaft

60 ml frischer Limettensaft
15 g Agaven Dicksaft

25 g Agaven Dicksaft 50 g Agaven Dicksaft

2. SLUSHASSIST auswahlen. Das 3. Wenn das Eisgetrank seine
Gerat braucht 10-15 Minuten, Temperatur erreicht hat,
um die Zutaten zu erkennen piept das Gerat, die LEDs
und die Textur fur dein Getrank leuchten konstant und es

ANLEITUNG

1. Alle Zutaten in einer
groBBen Schussel

vermischen. Die Mischung einzustellen. Du kannst die Textur, erscheint ,,ENJOY (BEREIT
in das GefaB gieBen. falls gewlnscht, im Anschluss mit ZUM GENIESSEN)*. Sofort
dem Temperaturregler pfeile. servieren.

HINWEIS: Schalte die Voreinstellung NICHT aus, bevor das gesamte Eisgetrank ausgeschenkt wurde.




