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Wir bedanken uns fur das
Vertrauen, das Sie uns mit dem Kauf
unseres Gerates erwiesen haben.

Diese ausfuhrliche
Bedienungsanleitung soll Innen
den Umgang mit diesem Produkt
erleichtern. Die Anleitung soll es
Ihnen ermdglichen, sich so schnell
wie mdglich mit Inrem neuen Gerat
vertraut zu machen.

Vergewissern Sie sich, dass Ihr Gerat
keine Schaden aufweist. Sollten Sie
einen Transportschaden feststellen,
wenden Sie sich bitte an den
Verkaufer, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben, oder an das regionale
Lager, von dem es geliefert wurde.
Die Telefonnummer finden Sie auf der
Rechnung oder auf dem Lieferschein.

Die Gebrauchsanleitung fur das Gerat
finden Sie auch auf unserer Webseite:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />
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WICHTIGE
SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE BITTE DIE ANWEISUNGEN SORGFALTIG
DURCH UND BEWAHREN SIE DIESE ZUM SPATEREN
NACHSCHLAGEN AUF.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und daruber
und von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie Uberwacht
werden oder bezlUglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben. Kinder nicht mit dem Gerat spielen
lassen. Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch
Kinder ohne Uberwachung durchgefihrt werden.

WARNUNG: Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden
wahrend des Gebrauchs heil3. Achten Sie darauf, die
Heizelemente nicht zu bertUhren. Kinder unter acht Jahren,
die sich in der Nahe des Gerats aufhalten, sollten die ganze
Zeit von Erwachsenen beaufsichtigt werden.

Brandgefahr: Niemals Gegenstande auf dem Kochfeld
lagern.

ACHTUNG: Der Garprozess muss Uberwacht werden.
Ein kurzzeitiger Kochvorgang muss standig
Uberwacht werden.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf einem
Kochfeld mit Fett oder Ol kann gefahrlich sein und zu
einem Brand fUhren. Loschen Sie ein Feuer NIEMALS mit
Wasser, sondern schalten Sie das Gerat aus und decken



die Flammen dann ab, z. B. mit einem Deckel oder einer
Ldschdecke.

WARNHINWEIS: Wenn die Oberflache Risse aufweist,
schalten Sie das Gerat aus, um die Gefahr eines
Stromschlags auszuschlieBen. Schalten Sie alle Kochzonen
mit den jeweiligen Bedienelementen aus und entfernen Sie
die Sicherung oder schalten Sie den Hauptschalter aus,
damit das Gerat vollstandig vom Stromnetz getrennt ist.

In die feste Verdrahtung mussen gemafl den
Verdrahtungsregeln Vorrichtungen zur Trennung vom
Stromnetz eingebaut werden.

Legen Sie keine Gegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel oder
Deckel auf die Induktionskochzone, da sie sehr heil3 werden
kdnnen.

Verwenden Sie zur Reinigung der Gerate keine Dampfreiniger
oder Hochdruckreiniger, da dies zu einem Stromschlag fUhren
kann.

Das Gerat ist nicht fur die Verwendung mit externen
Zeitschaltuhren oder speziellen Kontrollsystemen vorgesehen.

WARNUNG: Verwenden Sie nur Kochfeld-Schutzsysteme, die
vom Hersteller des Kochgerats entwickelt wurden oder vom
Hersteller des Gerats in der Bedienungsanleitung als geeignet
genannt werden oder Schutzsysteme, die in das Gerat eingebaut
sind. Die Verwendung von ungeeigneten Schutzsystemen kann
Unfalle verursachen.

Schalten Sie die Kochzone nach dem Gebrauch mit dem
dazugehodrigen Bedienungselement aus. Verlassen Sie sich
nicht auf das automatische Kochtopf-Erkennungssystem.
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Das Gerat ist ausschlieBlich fir den
Gebrauch im Haushalt bestimmt. Benutzen
Sie es nicht fur andere Zwecke,

z. B. fur die Wohnraumbeheizung.

Das Gerat darf nur von einem
Kundendienst oder einem autorisierten
Elektrofachmann angeschlossen werden.
Manipulationen am Gerat

oder nicht fachmannische Reparaturen
kdnnen zu schweren Verletzungen oder
Schaden am Gerat fUhren.

Wenn ein anderes Elektrogerat an

eine Steckdose in der Nahe des Gerats
angeschlossen ist, stellen Sie sicher, dass
das Netzkabel nicht mit heiBen Kochzonen
in Kontakt kommt.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist,
sollte es durch den Hersteller oder einen
autorisierten Servicetechniker ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.

Falls Sie das Glaskeramikkochfeld als
Abstellflache benutzen, kann es zu
Beschadigungen oder Kratzern auf

der Oberflache kommen. Erhitzen Sie
Speisen niemals in Alufolie oder in
Kunststoffbehaltern auf dem Kochfeld.
Solche Folien oder Behalter kénnen
schmelzen, was zu einem Brand oder einer
Beschadigung des Kochfelds fuhren kann.

Bewahren Sie keine
temperaturempfindlichen Gegenstande wie
Reinigungs- oder Waschmittel, Sprihdosen,
etc. unterhalb des Gerats auf.

Zu eventuellen Abweichungen bei der
Farbe verschiedener Gerate innerhalb einer
Designlinie kann es aus unterschiedlichen
Grunden kommen, wie z. B. verschiedene
Betrachtungswinkel,

farbige Hintergrinde, Materialien und
Raumbeleuchtung.

Vor dem Anschluss des Gerétes lesen Sie bitte die
Gebrauchsanweisung sorgfaltig durch. Reparaturen oder
Garantieanspriiche, die auf einen unsachgemaBen Anschluss oder
Gebrauch des Gerats zurlickzufiihren sind, sind von der Garantie

ausgeschlossen.



EINGEBAUTES GLASKERAMIK-
INDUKTIONSKOCHFELD

(BESCHREIBUNG DES ZUBEHORS UND DER FUNKTIONEN - VOM

MODELL ABHANGIG)

Da die Gerate, fur welche diese Anleitung erstellt wurde, verschiedene Ausristungen
haben kénnen, kdbnnen auch Funktionen und Ausstattungen beschrieben sein, die |hr Gerat

nicht besitzt.

Induktionskochzone hinten links
. Induktionskochzone hinten rechts
. Induktionskochzone vorne rechts
. Bedienfeld des Kochfelds

AWNS
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TECHNISCHE DATEN

(VOM MODELL ABHANGIG)

XXXXXX — XXXXXX  XXXXXX

XXXXXX XXXXXX

XXXXXX
XXXXXX ﬂ

XXXXX XXXXXX

1 [

XX XXXXX

I |
ABC D E F

Seriennummer
Code/ID

Typ

Marke

Modell

Technische Daten
Konformitatssymbole

@M mMmOoOOW>»

Das Typenschild mit grundlegenden
Informationen zum Gerét befindet sich an
der Unterseite des Kochfelds.

Informationen zu Geratetyp und -modell
finden Sie auf dem Garantieblatt.

|
G



VOR DER ERSTEN
INBETRIEBNAHME DES GERATS

Wenn Ihr Kochfeld eine Glaskeramikoberfldche hat, reinigen Sie es mit einem feuchten
Tuch und etwas Spulmittel. Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel wie
Scheuermittel, die Kratzer verursachen kénnen, scheuernde Geschirrspllschwamme oder
Fleckenentferner.

Beim ersten Gebrauch kann es zu einem charakteristischen ,,Geruch eines neuen Gerats"”
kommen, der nach und nach verschwindet.
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INDUKTIONSKOCHFLACHE

GLASKERAMIK-KOCHFLACHE

Die Glaskeramikplatte ist bestandig gegen Temperaturanderungen.

Das Kochfeld ist zudem stofRfest.

Falls Sie das Glaskeramikkochfeld als Abstellflache benutzen, kann es zu Beschadigungen
oder Kratzern auf der Oberfldche kommen.

Verwenden Sie das Glaskeramikkochfeld nicht, wenn es Risse aufweist oder defekt ist. Wenn
ein scharfer Gegenstand auf das Kochfeld fallt, kann das Kochfeld brechen. Die Folgen
werden entweder sofort oder erst nach einiger Zeit sichtbar. Falls im Glaskeramikkochfeld
sichtbare Risse auftreten, muss sofort die Stromversorgung zum Gerat unterbrochen werden.
Stellen Sie sicher, dass die Kochzone und der Kochgeschirrboden sauber und trocken sind.
Dies ermdglicht eine bessere Warmeleitung und verhindert Schaden an der Heizflache.
Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf die Kochzone.

Die Kochzone kann beschadigt werden, wenn Sie eine leere Pfanne darauf stellen. Bevor

Sie eine Pfanne auf die Kochzone stellen, wischen Sie den Pfannenboden trocken, um die
Warmeleitung zu gewahrleisten.

KOCHSTUFEN

Die Heizleistung der Kochzone kann auf zehn verschiedene Stufen eingestellt werden. Die
Tabelle listet einige Anwendungsbeispiele flr jede Stufe auf.

10

Stufe Zweck

[0} Abgeschaltet, Nutzung der Restwarme

1-2 Warmhalten, langsames Garen kleinerer Mengen (niedrigste Einstellung)
3 Kécheln (Nachgaren nach der anfanglichen Leistungssteigerung)

4-5 Kocheln (Nachgaren) von groBen Mengen, Braten von groBeren Stlcken
6 Anbraten und Braunen

7-8 Anbraten
9 Kochen gro3er Mengen, Anbraten

Power-Boost-Einstellung fur den Start des Garvorgangs; auch fur sehr grof3e
Mengen an Speisen geeignet



ENERGIESPARTIPPS

- Beachten sie beim Kauf von Kochgeschirr, dass gewdhnlich der Durchmesser des oberen
Kochtopfrandes angegeben ist, der oft groRer ist, als der Durchmesser des Kochtopfbodens.

- Speisen mit langen Zubereitungszeiten bereiten Sie am besten im Schnellkochtopf zu. Stellen
Sie sicher, dass sich immer gentigend FlUssigkeit im Schnellkochtopf befindet. Wenn ein
leerer Schnellkochtopf auf das Kochfeld gestellt wird, kann er Uberhitzen, was zu Sch&den
sowohl am Topf als auch an der Kochzone fUhren kann.

- Wenn moglich, decken Sie den Topf oder die Pfanne mit einem entsprechend groBen Deckel
ab. Verwenden Sie Kochgeschirr, das der Menge der zu kochenden Speisen entspricht. Wenn
Sie in einem grofRen, aber nur teilweise gefullten Topf kochen, verbrauchen Sie viel mehr
Energie.

PAN RECOGNITION

- Wenn sich auf der Kochzone kein Kochtopf befindet bzw. ein
Kochtopf mit einem kleinerem Durchmesser, gibt es keine
Energieverluste.

- Falls der Kochtopf viel kleiner ist als die Kochzone, kann
es geschehen, dass der Kochtopf von der elektronischen
Topferkennung nicht erkannt wird. Wenn die Kochzone aktiviert ist,
blinken das Zeichen ¢ und die gewahlte Leistungsstufe abwechselnd
auf der Kochleistungsanzeige.

Wenn innerhalb der nachsten Minute ein geeigneter Topf auf die
Induktionskochzone gestellt wird, erkennt das Kochfeld dieses
und schaltet sich mit der gewahlten Kochleistung ein. Sobald die
Pfanne aus der Kochzone entfernt wird, wird die Stromversorgung
unterbrochen.

- Falls Sie einen kleineren Kochtopf auf die Kochzone stellen, der
noch von der Elektronik erkannt wird, wird zum Erhitzen nur so viel
Energie verwendet, wie hinsichtlich der GroRe des Kochtopfbodens
notwendig ist.
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FUNKTIONSPRINZIP DER INDUKTIONS-
KOCHZONE

12

- Das Kochfeld ist mit hocheffizienten Induktionskochzonen
ausgestattet. Die Warme wird direkt im Boden der Pfanne
erzeugt, wo sie am meisten bendtigt wird. Dadurch werden
Verluste durch die Glaskeramikoberflache vermieden. Der
Stromverbrauch ist wesentlich geringer als bei Ublichen
Kochzonen, die nach dem Strahlungsprinzip arbeiten.

- Die Glaskeramik-Kochzone wird nicht direkt beheizt, sondern
nur indirekt durch die von der Pfanne zurlckgestrahlte Warme.
Nach dem Ausschalten der Kochzone wird diese Warme als
»Restwarme« angezeigt.

- Bei Induktionsherden erfolgt die Erwarmung durch eine unter der
Glaskeramikflache installierte Induktionsspule. Die Spule induziert
ein Magnetfeld, das im Boden einer ferromagnetischen Pfanne
Wirbelstréme erzeugt, die wiederum die Pfanne erhitzen.

Wenn Zucker oder stark zuckerhaltige Speisen auf ein heiBes
Class Ceran-Kochfeld verschiittet werden, wischen Sie das
Kochfeld sofort ab oder entfernen Sie den Zucker mit einem
Schaber, auch wenn das Kochfeld noch hei3 ist. So vermeiden Sie
Schaden an der Glaskeramik-Oberflache.

Verwenden Sie zum Reinigen eines heiBen Glaskeramik-
Kochfeldes keine Spulmittel oder andere Reinigungsmittel, da
diese die Oberflache beschadigen kénnen.



INDUKTIONSKOCHGESCHIRR

ZUM KOCHEN AUF DEM INDUKTIONSKOCHFELD GEEIGNETES
KOCHGESCHIRR

- Die Induktion funktioniert nur richtig, wenn Sie geeignetes
Kochgeschirr verwenden.

- Achten Sie darauf, dass der Topf oder die Pfanne in der Mitte der
Kochzone steht.

- Geeignetes Kochgeschirr: Kochgeschirr aus Stahl, emaillierte
Stahlpfannen oder Pfannen aus Gusseisen.

- Ungeeignetes Kochgeschirr: Kochgeschirr aus legiertem Stahl mit
Kupfer- oder Aluminiumboden und Kochgeschirr aus Glas.

- Magnettest: Mit einem kleinen Magneten prufen, ob der Boden der Pfanne oder des Topfes
magnetisch ist. Bleibt der Magnet am Boden haften, ist die Pfanne fUr den Induktionsherd
geeignet.

- Wenn Sie einen Schnellkochtopf verwenden, mussen Sie diesen Uberwachen, bis der richtige
Druck erreicht ist. Stellen Sie die Kochzone zunachst auf die hdchste Stufe. Reduzieren
Sie dann gegebenenfalls die Kochleistung gemafl den Anweisungen des Herstellers des
Schnellkochtopfs.

- Stellen Sie sicher, dass sich gentigend FlUssigkeit im Schnellkochtopf oder einem anderen
Topf oder einer Pfanne befindet. Die Verwendung eines leeren Topfes auf der Kochzone kann
sowohl den Topf als auch die Kochzone durch Uberhitzung beschadigen.

- Manche Kochtdpfe haben keinen vollstandig ferromagnetischen Boden. In diesem Fall erhitzt
sich nur der magnetische Teil, wahrend der restliche Boden kihl bleibt.

- Bei der Verwendung von speziellem Kochgeschirr sind die Anweisungen des Herstellers zu
beachten.

- Um ein optimales Kochergebnis zu erzielen, sollte die ferromagnetische Flache des
Topfbodens der GroRRe der Kochzone entsprechen. Wenn die Kochzone die Pfanne
nicht erkennt, versuchen Sie, die Pfanne auf eine andere Kochzone mit einem kleineren
Durchmesser zu stellen.

Kochzone Mindestdurchmesser des Kochtopfbodens
Kochzone hinten links @ 110 mm
Kochzone hinten rechts @ 110 mm
Kochzone vorne rechts @ 90 mm

Der Kochtopf- bzw. Pfannenboden muss eben sein.
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BEDIENUNG DER KOCHZONEN

BE D I E N FE LD (modellabhangig)

J1. J J1 F1 F1 F1 C1C

o o
O 0.0 g—|

L.
<o

|
H G I FE D FEF EBIB A

Funktionen der Sensortasten:

A Taste Kochfeld Ein/Aus

B Taste Sperre/Kindersicherung

B1 Anzeige Sperre/Kindersicherung

C Funktionstaste Stop&Go

C1 Anzeige Stop/Go

D Schieberegler fur die Leistungseinstellung der Kochzone

Taste zur Auswahl der Kochzone

F Kochzonenauswahl und Leistungsanzeige

F1 Kochzonen-Anzeige

G Timer

H Taste zum Verringern der Timer-Einstellungen | Taste zum Erhdhen der Timer-
Einstellungen

J  Timer-Anzeige

J1 Timer-Anzeige fur die aktive Kochzone

m
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KOCHZONEN-KALIBRIERUNG

angeschlossen wird, und nach jedem
Stromausfall oder jeder Unterbrechung
der Stromversorgung mussen die
Tasten neu kalibriert werden. Bei der
Kalibrierung wird die Empfindlichkeit der
Tasten an die mechanischen, umwelt-
und benutzerspezifischen Bedingungen
angepasst.

Berlihren Sie die Tasten mit sauberen Fingern und benutzen Sie keine Handschuhe.
Drlcken und halten Sie die Verriegelungstaste (B) drei Sekunden lang, um die
Empfindlichkeit einzustellen. Wahrend der Kalibrierung sollte die Lichtintensitat in der
Nahe des Kochfelds gering sein.

Wenn der Raum oder die Umgebung des Kochfelds zu hell ist, erscheint nach 3
Sekunden ,FL" auf dem Display und der Kalibriervorgang wird abgebrochen.

EINSCHALTEN DES KOCHFELDS

F1 F1

Das Kochgeschirr auf das Kochfeld stellen
Dricken Sie die Ein-/Ausschalttaste

(A) und halten Sie sie 1 Sekunde lang
gedrlckt, um das Kochfeld einzuschalten.
Ein akustisches Signal ertont und auf allen
Kochzonenanzeigen (F) erscheint ,0".

Wird innerhalb von 10 Sekunden keine Kochzone eingeschaltet, schaltet sich das
Kochfeld aus. Ein akustisches Signal ertont.

Wenn das Gerat zum ersten Mal oder nach einem Stromausfall wieder an das
Stromnetz angeschlossen wird, ist das Geréat gesperrt.

Jedes Mal, wenn das Gerat an das Stromnetz
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EINSCHALTEN DER KOCHZONEN

F1 F1

Nach dem Einschalten des Kochfeldes
(innerhalb der ersten 10 Sekunden) die
gewUlnschte Kochzone (E) einschalten. Mit
dem Schieberegler (D) die Leistungsstufe
der Kochzone wahlen.

Befindet sich kein Kochgeschirr auf der
gewahlten Kochzone, zeigt das Display
abwechselnd die eingestellte Leistungsstufe
und das ¢ Symbol..

Leistungsstufe der Kochzone dndern

Die Leistungsstufe der gewéahlten Kochzone kann jederzeit durch Verschieben des
Schiebers oder durch direktes BerUhren der gewahlten Position auf dem Schieber (D)
geandert werden.

Wird die gewlnschte Kochzone gedrlckt, erscheinen nur die Anzeigen (F1) der
anderen Zonen.

Wenn Sie die Leistung am Schieberegler einstellen, erscheinen dartber Anzeigen, die
die aktuelle Einstellung grafisch darstellen.

16



POWER-ZONE MIT DER POWER BOOST-
OPTION

FuUr schnelles Kochen kann fur jede Kochzone die Boost-Funktion aktiviert werden. So
kdnnen groBe Mengen an Speisen mit zusatzlicher Leistung schnell erhitzt werden.
Die Kochzone wird 10 Minuten mit maximaler Leistung betrieben, danach ertédnt ein
akustisches Signal und die Leistungsstufe wird auf 9 zurlckgesetzt.

Einschalten der Power Boost-Funktion

- Wahlen Sie die Kochzone und berthren Sie den Schieber (D) ganz rechts, so dass in der
Leistungsanzeige ,P" erscheint.

- Die Boost-Funktion ist nicht aktiviert.

Abschalten der Power Boost-Funktion
- Schalten Sie die gewéahlte Kochzone aus, indem Sie den Schieber (D) nach unten
schieben oder die unterste Position berthren.

F1

Die Kochzone mit eingeschalteter Power Boost-Funktion ist sehr leistungsstark.
Um eine Uberhitzung zu vermeiden, kann die elektronische Steuerung die Funktion
POWER BOOST automatisch vorzeitig abschalten und die Leistungsstufe auf 9 reduzieren.
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UNTERBRECHUNG DES GARVORGANGS -
STOP/GO-FUNKTION (PAUSE)

Mit der Funktion Stop/Go (Pause) kann der Betrieb des gesamten Kochfeldes
vorUbergehend unterbrochen werden. Alle Kochzonen werden vorUbergehend
automatisch ausgeschaltet. Dies ist praktisch, wenn Sie das Kochfeld reinigen mdchten,
ohne die Einstellungen der Kochzonen zu verandern.

AKTIVIEREN DER PAUSE -
STOP/GO-FUNKTION

Mindestens eine oder mehrere Kochzonen

sind eingeschaltet.

« Drlcken Sie die Taste Stop/Go (C). Ein
akustisches Signal ertont, die Anzeige
(C1 blinkt und die Kochzone stoppt den
Betrieb.

« Alle Programmtimer-Einstellungen
werden angehalten.

+ Alle Tasten mit Ausnahme der Stop/Go-Taste (C) und der Ein-/Aus-Taste (A) sind inaktiv.

« Auf allen Kochzonenanzeigen (F) erscheinen rotierende Segmente.

DEAKTIVIEREN DER PAUSE-STOP/GO-FUNKTION

* Drucken Sie die Pause-Taste innerhalb von 10 Minuten. Das Kochfeld arbeitet mit den
gleichen Einstellungen wie vor der Pause weiter.

* Wenn Sie innerhalb von 10 Minuten keine Taste dricken, schalten sich alle aktiven
Kochzonen automatisch aus.
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KINDERSICHERUNG

Die Kindersicherung kann am Kochfeld aktiviert werden, um zu verhindern, dass das Gerat
einfach und schnell eingeschaltet und wahrend des Betriebs verandert werden kann.

Bedienelemente des Kochfelds sperren
Kindersicherungstaste (B) antippen und 1
Sekunde gedrlckt halten. Die Kontrolllampe
(BD) leuchtet auf. Das Kochfeld ist jetzt
gesperrt.

Bedienelemente des Kochfeldes entriegeln
Um das Kochfeld zu entriegeln, gehen

Sie genauso vor wie beim Verriegeln

des Kochfeldes. Das Kochfeld muss
ausgeschaltet sein. Taste B drlicken und 1
Sekunde gedrlckt halten.

Die Verriegelungsfunktion kann
bei eingeschalteter Kochzone oder bei
ausgeschalteter Kochzone aktiviert werden.
Bei eingeschalteter Kochzone sperrt die
Tastensperre alle Tasten auBer der Taste
zum Ein- und Ausschalten der Kochzone
(A) und der Sperrtaste. Bei ausgeschalteter
Kochzone sperrt die Tastensperre
alle Tasten auBer der Sperrtaste. Die
Kochfeldsperre ist immer aktiviert, wenn
das Gerat an das Stromnetz angeschlossen
ist oder wenn die Stromversorgung
unterbrochen wurde.

926559



655926

TIMER-FUNKTIONEN

Diese Funktion ermdglicht die Einstellung der Garzeit fur die gewahlte Kochzone, fur die
bereits eine Leistungsstufe eingestellt wurde. Nach Ablauf der Zeit wird die Kochzone
automatisch ausgeschaltet.

Die Garzeit kann zwischen 1 und 99 Minuten eingestellt werden. Der Programmtimer kann
fur jede Kochzone und jede Leistungsstufe separat eingestellt werden.

J

H G | E E A

TIMER-AKTIVIERUNG

Wahlen Sie zunachst die Kochzone (E). Stellen Sie dann mit den Tasten (H) und (I) die

Zeit ein, nach der die ausgewahlte Kochzone ausgeschaltet werden soll.

Die Anzeige fur die jeweilige Kochzone (E1) leuchtet neben der Timer-Anzeige auf.

- Die Zeit kann zwischen 1 und 99 Minuten eingestellt werden.

- Wahrend der Timer-Einstellung blinkt die aktuelle Timer-Einstellung in der Timer-
Anzeige (J).

- Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt ein Signalton und die Kochzone wird
ausgeschaltet.

Der Countdown der Restzeit beginnt 5 Sekunden nach dem letzten Drlcken einer der
Timer-Einstelltasten (H) oder ().

Nach Ablauf der eingestellten Zeit wird die gewahlte Kochzone ausgeschaltet. Die
Timeranzeige (J) und die Anzeige der entsprechenden Kochzone beginnen zu blinken.
Ein akustischer Alarm ertént. Nach einer Minute schaltet er sich automatisch aus, oder Sie
kédnnen ihn durch BerUhren einer beliebigen Taste ausschalten.

Anzeige der verbleibenden Garzeit
Wenn mehrere Timer-Einstellungen aktiviert sind, kann die verbleibende Garzeit flr die
gewlnschte Kochzone durch Berthren der Taste (E) angezeigt werden.

Ist der Timer fUr mehrere Kochzonen gleichzeitig eingestellt, wird die klrzeste
verbleibende Zeit angezeigt und die Anzeige fur die jeweilige Kochzone blinkt.
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Der Timer kann auch flr eine Kochzone eingestellt werden, fur die die Leistungsstufe
auf Null steht, d. h. sie heizt nicht aktiv. In diesem Fall fungiert der Timer als
Kurzzeitwecker.

AUSSCHALTEN DES PROGRAMMTIMERS

Wahlen Sie die Kochzone aus, fUr die Sie den Timer deaktivieren mochten. Verwenden Sie
die Taste (H), um den Timer-Wert auf OO einzustellen, oder drlicken Sie gleichzeitig die
Tasten +und -.

AUSSCHALTEN EINER KOCHZONE

Verwenden Sie den Schieberegler (D), um
die ausgewahlte Kochzone auszuschalten.
Wenn die Leistungsstufe fur alle Kochzonen
auf ,, 0" eingestellt ist, wird das gesamte
Kochfeld nach 10 Sekunden ausgeschaltet.

RESTWARMEANZEIGE

Das Glaskeramikkochfeld ist mit einer Restwarmeanzeige ,H" ausgestattet. Die
Glaskeramik-Kochzone wird nicht direkt beheizt, sondern nur indirekt durch die von
der Pfanne zurlckgestrahlte Warme. Solange nach dem Ausschalten des Kochfelds das
Symbol ,H" leuchtet, gibt die Kochzone noch Restwarme ab, die zum Warmhalten der
Speisen oder zum

Auftauen verwendet werden kann. Obwohl das Symbol ,H* verschwindet, kann die
Kochzone noch immer heil3 sein. Seien Sie vorsichtig, Gefahr von Verbrennungen!

KOCHZEITBEGRENZUNG

Aus Sicherheitsgrinden ist die Garzeit fur jede Kochzone auf eine maximale Dauer
begrenzt. Die maximale Garzeit hangt von der zuletzt eingestellten Leistungsstufe ab.
Wenn die Einstellung nicht innerhalb der eingestellten Zeit gedndert wird, schaltet sich die
Kochzone automatisch aus.

Leistungsstufe 1 2 % 4 5 6 7 8 9

Maximale Betriebsdauer

(in Stunden) 10 5 5 4 E 2 2 2 1
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AUSSCHALTEN DES GESAMTEN KOCHFELDS

Drlicken Sie die Ein-/Ausschalttaste (A) und
halten Sie sie 1 Sekunde lang gedrutckt, um
das Kochfeld auszuschalten. Ein akustisches
Signal ertént und alle Kochzonen werden
ausgeschaltet.

AUTOMATISCHE ABSCHALTUNG

Werden die Tasten wahrend des Kochens zu lange betatigt (z. B. durch verschittete
Flussigkeit oder einen Gegenstand, der Uber die Sensortasten gelegt wird), schalten sich

die Kochzonen nach 10 Sekunden ab.
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REINIGUNG UND PFLEGE

Trennen Sie das Gerat vor dem Reinigen vom Stromnetz und
lassen Sie es abkiihlen.

Reinigung und Benutzerwartung diirfen nicht von Kindern ohne
Beaufsichtigung durch Erwachsene durchgefiihrt werden.

Warten Sie nach jedem Gebrauch, bis die Glaskeramikoberflache abgekuhlt ist und
reinigen Sie sie dann. Andernfalls brennen alle verbleibenden Verunreinigungen bei der
nachsten Verwendung des Kochfelds auf der heiRen Oberflache an.

Benutzen Sie zur regelmaBigen Pflege der Glaskeramikoberflache spezielle Pflegemittel,
die auf der Oberflache einen Schutzfilm bilden und sie vor Verunreinigungen schitzen.

Wischen Sie vor jeder Benutzung der Glaskeramikoberflache
Staub oder andere Fremdkorper von der Glaskeramikoberflache
und vom Topfboden, damit die Glaskeramikplatte nicht zerkratzt
wird.

Stahlwolle, grobe Reinigungsschwéamme und Schleifpulver
kédnnen die Oberflache verkratzen. Die Oberflache kann auch
durch aggressive SprUhreiniger und ungeeignete FlUssigreiniger
beschadigt werden.

Bei der Verwendung von aggressiven oder scheuernden
Reinigungsmitteln oder Kochgeschirr mit rauem oder
beschadigtem Boden kann die Glaskeramikplatte beschadigt
werden.

Verwenden Sie ein feuchtes, weiches Tuch, um kleinere
Verunreinigungen zu entfernen. Wischen Sie dann die Oberflache
trocken.

Wasserflecken mit einer milden Essigldsung entfernen. Verwenden
Sie diese Losung jedoch nicht, um den Rahmen abzuwischen

(nur bei einigen Modellen), da er seinen Glanz verlieren

kann. Verwenden Sie keine aggressiven Sprihreiniger oder
Entkalkungsmittel.

Verwenden Sie spezielle Glaskeramikreiniger fUr hartnackigen
Schmutz. Beachten Sie die Angaben des Herstellers.

Achten Sie darauf, nach dem Reinigungsvorgang alle
Reinigungsmittelriickstdnde griindlich zu entfernen, da sie die
Glaskeramikoberflache beschadigen kénnen, wenn sich die
Kochzonen erwarmen.
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Hartnackige und angebrannte Ruckstadnde mit einem Schaber
entfernen. Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit dem Schaber, um
sich nicht zu verletzen.

9 Verwenden Sie den Schaber nur, falls sich die Verschmutzung
mit einem feuchten Tuch oder einem speziellen Reinigungsmitteln
flr Glaskeramikoberflachen nicht entfernen lasst.

Halten Sie den Schaber im richtigen Winkel (45° bis 60°). Dricken
Sie den Schaber vorsichtig gegen das Glas und schieben Sie ihn
Uber die Markierungen, um den Schmutz zu entfernen. Achten

Sie darauf, dass der Kunststoffgriff des Schabers (bei einigen
Modellen) nicht mit einer heiBen Kochzone in Berihrung kommt.

WA

9 Halten Sie den Schaber niemals senkrecht zum
Glaskeramikkochfeld und kratzen Sie das Kochfeld nicht mit der
Spitze des Schabers.

Zucker und Lebensmittel, die Zucker enthalten, konnen die
Glaskeramikoberflache beschadigen, deswegen mussen Zucker
und zuckerhaltige Speisen sofort von der Glaskeramikoberflache
entfernt werden, obwohl die Kochzone noch heif3 ist.

9 Veranderungen des Glanzes der grafischen Elemente oder Verfarbungen sind nicht
als Beschadigung des Gerétes zu betrachten, sondern als Folge des normalen Gebrauchs
des Kochfeldes. Solche Verfarbungen entstehen meist durch eingebrannte Speisereste
oder durch bestimmte Materialien des Kochgeschirrs (z.B. Aluminium oder Kupfer). Solche
Verfarbungen lassen sich nur sehr schwer vollstandig entfernen.

Hinweis: Verfarbungen und ahnliche Mangel beeintrachtigen nur das Aussehen des
Kochfeldes und nicht unmittelbar seine Funktion. Die Beseitigung solcher Mangel fallt
nicht unter die Garantie.
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TABELLE ZUR FEHLERBEHEBUNG

GERAUSCHE UND DEREN URSACHEN BEIM BETRIEB DES
INDUKTIONSKOCHFELDES

Gerausche und
Toéne

Induktionserzeugte
Betriebsgerdusche

Summton wie
bei einem
Transformator

Vibrationen und
Geknister des
Kochtopfes

Geblasegerausche

Ursache

Die Induktionstechnologie basiert
auf den Eigenschaften bestimmter
Metalle unter elektromagnetischer
Einwirkung. Es entstehen
sogenannte Wirbelstrome, die die
Moleklle zum Schwingen zwingen.
Diese Schwingungen (Vibrationen)
werden in Warme umgewandelt. Je
nach Art des Metalls kann dies zu
leisen Gerauschen fuhren.

Tritt auf, wenn mit hoher Leistung
gekocht wird. Der Grund daftr

ist die Energiemenge, die vom
Kochfeld auf den Topf oder die
Pfanne Ubertragen wird.

Dieses Gerausch entsteht bei
Kochtdpfen, die aus mehreren
Schichten hergestellt sind.

Der korrekte Betrieb

von elektronischen
Induktionskomponenten erfordert
eine Temperaturkontrolle. Daher
ist das Kochfeld mit einem LUfter
ausgestattet, der abhangig von der
geflhlten Temperatur arbeitet.

Abhilfe

Diese Gerausche sind
normal und sind kein
Anzeichen flr eine Stérung.

Dieses Gerausch
verschwindet oder wird
leiser, sobald Sie die
Kochstufe verringern.

Es entsteht durch
Vibrationen entlang

der angrenzenden
Oberflachen verschiedener
Materialschichten. Dieses
Gerausch hangt vom
Kochgeschirr ab. Es kann
je nach Menge und Art

der zubereiteten Speisen
variieren.

Das Geblase kann noch in
Betrieb sein, nachdem die
Kochzone ausgeschaltet
wurde, falls die gemessene
Temperatur der Kochzone
weiterhin zu hoch ist.
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SICHERHEITSFUNKTIONEN UND FEHLERANZEIGE

Das Kochfeld ist mit Uberhitzungssensoren ausgestattet. Diese Sensoren kénnen jede
Kochzone oder das gesamte Kochfeld automatisch vortbergehend ausschalten.

Stérungen, mogliche Ursachen, Beseitigung von Stérungen
* Kontinuierlicher Piepton und »-« blinkt auf dem Display.
- Uber die Sensoroberfldche verschittetes Wasser oder ein Uber den Sensoren
platzierter Gegenstand. Wischen Sie die Sensoroberflache ab.

* »C« auf der Anzeigeeinheit
- Die Kochzone ist Uberhitzt. Warten Sie, bis die Kochzone abgekUhlt ist.

* »F« auf der Anzeigeeinheit
- Dies zeigt an, dass wahrend des Betriebs ein Fehler aufgetreten ist.

* »FL« auf der Anzeigeeinheit
- Dies deutet darauf hin, dass das Licht im Raum zu hell ist, was sich auf die Kalibrierung
der Sensortasten auswirkt. Siehe Kapitel Kalibrierung des Kochfelds.

Falls eine Funktionsstérung auftritt oder die Stérungsanzeige "F"
nicht verschwindet, trennen Sie das Gerat fir einige Minuten vom
Stromnetz (schrauben Sie die entsprechende Sicherung heraus
oder schalten Sie die Hauptsicherung aus) und schlieBen Sie es
danach wieder an das Stromnetz an und betatigen Sie die Taste
des Hauptschalters.

Falls Sie die Storung trotz der durchgefuhrten MaBnahme nicht beseitigen konnen,
rufen Sie bitte den autorisierten Kundendienst an. Die Garantie deckt keine Reparaturen
oder andere Anspriiche ab, die sich aus einem falschen Anschluss oder unsachgemaRer
Verwendung des Gerats ergeben. In einem solchen Fall muss der Benutzer die
Reparaturkosten tragen.

Vor der Durchfilhrung von Reparaturarbeiten muss das Gerat
durch Ausschalten der Sicherung oder Herausziehen des Steckers
des Anschlusskabels aus der Steckdose vom Stromnetz getrennt
werden.
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MONTAGE EINES EINBAU-

KOCHFELDS

(mm) ‘

min 650

min 40

- Die Verwendung von Eckleisten aus Massivholz auf Arbeitsplatten hinter der Kochzone
ist nur dann zulassig, wenn der Abstand zwischen der Eckleiste und dem Kochfeld nicht

kleiner ist als in den Installationsplanen angegeben.

60cm

520-525 %
min 20 :ﬂ: )‘/ 4
I f/ ]
*min 40
7 /
495-497 min 600
’ /
"min 50 V
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LUFTUNGSSCHLITZE IM UNTEREN KUCHENSCHRANK

- Der normale Betrieb der elektronischen Komponenten des Induktionskochfelds erfordert
eine ausreichende Luftzirkulation.

A Unterschrank mit Schublade

- In der Schrankriickwand muss eine Offnung mit einer Héhe von mindestens 140
mm Uber die gesamte Breite des Schrankes vorhanden sein. AuBerdem sollte in
der Frontseite Uber die gesamte Schrankbreite eine Offnung von mindestens 6 mm
vorhanden sein.

- Unter dem Kochfeld sollte Uber die gesamte L&nge eine horizontale Trennwand
angebracht werden. Zwischen dem unteren Ende des Geréates und der Trennwand
sollten mindestens 10 mm Freiraum bleiben.

Von der Ruckseite sollte eine ausreichende Beltftung gewahrleistet sein.

- Das Kochfeld ist in seinem unteren Teil mit einem Ventilator ausgestattet. Wenn sich
unter dem Kuchenschrank eine Schublade befindet, verwenden Sie diese nicht, um
kleine Gegenstédnde oder Papier aufzubewahren, da diese, wenn sie in den Ventilator
gesaugt werden, den Ventilator und das Kuhlsystem beschadigen kéonnten. Verwenden
Sie die Schublade auBerdem nicht zum Aufbewahren von Aluminiumfolie oder
brennbaren Substanzen oder FlUssigkeiten (wie Sprays). Halten Sie solche Stoffe
von der Kochstelle fern. Explosionsgefahr! Zwischen dem Schubladeninhalt und den
LUftereinlassdffnungen sollte ein Freiraum von mindestens 20 mm bestehen.

min.10

min. 20
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B Unterschrank mit Backofen

- Bei den Backofentypen EVP4, EVP2 und EVP3 mit Kiihlgeblase ist der Einbau eines
Backofens unter das Induktionskochfeld méglich. Vor dem Einbau des Backofens muss
die Kuchenschrankrtickwand im Bereich der Einbaudffnung entfernt werden. AuBerdem
sollte in der Frontseite Uber die gesamte Schrankbreite eine Offnung von mindestens 6
mm vorhanden sein.

40-50

min. 20
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FLACHENBUNDIGER EINBAU DES GERATS IN DIE ARBEITSPLATTE

Gerate ohne facettierte Kanten oder dekorative Rahmen eignen sich zur flachenblndigen
Montage.

v X X

| e

gebUrsteter Rand facettierter Rand Zierrahmen

1. Montage des Gerats

Das Gerat darf nur in eine temperatur- und wasserbestandige Arbeitsplatte eingebaut
werden, z.B. in eine Arbeitsplatte aus (Natur-)Stein (Marmor, Granit) oder Massivholz

(die Kanten entlang des Ausschnitts mussen versiegelt werden). Beim Einbau in eine
Arbeitsplatte aus Keramik, Holz oder Glas sollte eine Holzunterkonstruktion verwendet
werden. Der Rahmen wird nicht mit dem Geréat geliefert.

Der Einbau des Gerats in eine Arbeitsplatte aus anderen Materialien darf nur nach
Rucksprache mit dem Hersteller der Arbeitsplatte und dessen ausdricklicher Zustimmung
erfolgen.

Das Innenmaf des Grundgerats sollte mindestens dem Innenausschnitt fur das

Gerat entsprechen. Dies ermdglicht ein einfaches Herausnehmen des Gerats aus der
Arbeitsplatte. Kleben Sie das Dichtungsband auf den unteren Rand der Glaskeramikplatte.

Fuhren Sie zuerst das Netzkabel durch die Aussparung. Platzieren Sie das Geréat Uber der
Mitte der Ausssparung.

SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an (siehe Anleitung zum Anschlieen des
Gerats). Bevor Sie das Gerat versiegeln, testen Sie seine Funktion.

Dichten Sie die Aussparung zwischen dem Gerat und der Arbeitsplatte mit einem
Silikondichtmittel ab. Die Silikondichtmasse, mit der das Gerat abgedichtet wird, muss
temperaturbestandig sein (bis mindestens 160 °C) Glatten Sie das Silikondichtmittel mit
geeigneten Werkzeugen.

Beachten Sie die Gebrauchsanweisung des ausgewahlten Silikondichtmittels. Schalten Sie
das Gerat nicht ein, bevor die Silikondichtung vollstandig getrocknet ist.
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A X

1. Silikondichtmittel, 2. Dichtungsband

Achten Sie besonders auf spezielle Abmessungen bei
Arbeitsplatten aus (Natur-)Stein. Beachten Sie bei der Auswahl
des Silikondichtmittels das Arbeitsplattenmaterial und wenden
Sie sich an den Hersteller der Arbeitsplatte. Die Verwendung
ungeeigneter Silikondichtmittel kann zu dauerhaften
Verfarbungen einiger Teile fiihren.

2. Ausbau des eingebauten Gerats:

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz.

Verwenden Sie ein geeignetes Werkzeug, um die Silikondichtung am Rand des Gerats
zu entfernen. Nehmen Sie das Gerat heraus, indem Sie es von unten nach oben
herausdrtcken.

Versuchen Sie nicht, das Gerat von der Oberseite der
Arbeitsflache aus zu entfernen!

Arbeitsplatte aus Stein

1 - Arbeitsplatte
2 - Gerat
3 - Aussparung

Angesichts der Fehlerquote (Toleranz) flr die Glaskeramikplatte des Gerats und des
Ausschnitts in der Arbeitsplatte ist die Aussparung anpassbar (min. 2 mm).
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Keramik-, Holz- oder Glasplatte

1 - Arbeitsplatte

2 - Gerat

3 - Aussparung

4 - Holzrahmen, Dicke 16 mm.

Angesichts der Fehlerquote (Toleranz) flr die Glaskeramikplatte des Gerats und des
Ausschnitts in der Arbeitsplatte ist die Aussparung anpassbar (min. 2 mm). Bringen Sie

den Holzrahmen 5,5 mm unterhalb der Oberkante der Arbeitsplatte an (siehe Abbildung).

Beim Ausschnitt sind die MaRRe der Glaskanten (R10, R2) zu bertcksichtigen.

GLAS AUSSCHNITT
R2 R2 R5 R5
\ \
—
/ N / AN
R2 R2 R5 R5
R2 R2 R5 R5
AN AN
—
/ AN / AN
R10 R10 R12 R12
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FLACHENBUNDIGER EINBAU IN DIE ARBEITSPLATTE -

FLACHENBUNDIGER EINBAU
(vom Modell abhangig)

T % ———

520/ /
mﬁﬁ% )‘/ : #
58 -6‘{

R
/i ©
52% : X 5/0; 19 y 14
5 495497 min
= T
R #ins0 |/ T
560-562
599-600

Wird der Backofen unter einem flachenbilindigen Kochfeld
eingebaut, sollte die Arbeitsplatte mindestens 45 mm dick sein.
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ANBRINGEN DER SCHAUMDICHTUNG
9 Einige Gerate werden mit bereits angebrachter Dichtung geliefert!

Befestigen Sie vor dem Einbau des Geréts in eine Klchenarbeitsplatte die mit dem Gerat
gelieferte Schaumstoffdichtung an der Unterseite des Glaskeramikkochfelds.

- Entfernen Sie den Schutzfilm von der Dichtung.

- Befestigen Sie die Dichtung an der Unterseite des Glases (2-3 mm vom Rand entfernt).
Die Dichtung muss entlang des gesamten Randes des Glases angebracht werden. Die
Dichtung darf in den Ecken nicht Uberlappen.

- Stellen Sie beim Anbringen der Dichtung sicher, dass diese nicht durch scharfe
Gegenstande beschadigt wird oder mit diesen in Kontakt kommt.

2-3mm

Installieren Sie das Gerat nicht ohne diese Dichtung!

- Die Arbeitsplatte muss vollstandig eben sein.
- Schutzen Sie die ausgeschnittenen Flachen.
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ANSCHLIESSEN DES KOCHFELDS
AN DAS STROMNETZ

- Der Netzschutz muss den einschlagigen Vorschriften entsprechen.

- Uberprufen Sie vor dem Anschluss an das Stromnetz, ob die auf dem Typenschild
angegebene Spannung mit der tatsachlichen Netzspannung Ubereinstimmt.

- Installationsseitig ist eine Trennvorrichtung anzubringen, die das Gerat in allen Polen
vom Netz trennt. In gedffneter Stellung muss der Abstand zwischen den Polen
mindestens 3 mm betragen. Als Trennvorrichtung sind Sicherungen, Schutzschalter usw.
geeignet.

- Der Anschluss sollte an den Strom und die Sicherungen angepasst werden.

- Stromfuhrende und isolierte Teile mUssen nach dem Einbau vor dem BerUhren geschitzt
sein.

Die Verbindung darf nur von einem autorisierten Spezialisten
durchgefiihrt werden. Ein falscher Anschluss kann

Teile des Geréats zerstoren. In diesem Fall besteht kein
Gewahrleistungsanspruch.

Unterbrechen Sie vor jedem Vorgang immer die
Stromversorgung des Gerats.
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ANSCHLUSSDIAGRAM:

Die Verbindungsbricken werden an der dafur vorbereiteten Stelle
der Klemmme angebracht.

NETZKABEL

Fur den Anschluss kann Folgendes verwendet werden:

* Mit PVC isolierte Anschlusskabel vom Typ HO5 VV-F oder
HO5V2V2-F mit gelb-grinem Schutzleiter oder andere
gleichwertige bzw. bessere Kabel.

Cy

4
* AderendhUlsen werden nicht mitgeliefert.

8

Q Wir empfehlen die Verwendung von elektrischen
Aderendhdiilsen (Endringen).

Ublicher Anschluss

ON 380-415V~/50/60 Hz  * 2 Phasen, 1 Neutralleiter (2 1N, 380-415 V-/ 50/60 Hz):
> Die Spannung zwischen den Phasenleitern und dem
@ @'_ Neutralleiter betragt 220-240 V~. Die Spannung zwischen den
__@ @ beiden Phasen betragt 380-415 V-~. Bringen Sie eine Brlcke
zwischen den Klemmen 4 und 5 an. Die Gruppe sollte mit
I'@ @ § mindestens zwei 16-Ampere-Sicherungen ausgestattet sein.
L1 Der Durchmesser des Netzkabelkerns sollte mindestens
L2 2,5 mm? betragen.
©@—— ¢ | + 2Phasen, 2 Neutralleiter (2 2 N, 220-240 V-/50/60 Hz):
> Die Spannung zwischen den Phasenleitern und dem

Neutralleiter betragt 220-240 V-.
> Die Gruppe (Installation) sollte mit mindestens zwei
2 2N 220-240V~/50/60 Hz 16-Ampere-Sicherungen ausgestattet sein. Der Durchmesser
@ @__ des Netzkabelkerns sollte mindestens 2,5 mm? betragen.

_@ @__ FUhren Sie das Netzkabel durch eine Zugentlastung (Klemme), die das
Kabel vor dem Herausziehen schitzt.

Ein falscher Anschluss kann Teile des Gerats zerstéren. In diesem Fall
T besteht kein Gewahrleistungsanspruch.

N2 Uberprufen Sie vor dem Anschluss an das Stromnetz, ob die auf dem
Typenschild angegebene Spannung mit der tatsachlichen Netzspan-
nung Ubereinstimmt. Ein Experte sollte die tatsachliche Spannung in
Ihrem Haus (220- 240 V relativ zu N) mit einem geeigneten Messgerat
Uberprufen!

o)}
n
0
©
I
[}

37



655926

ENTSORGUNG

Zum Verpacken unserer Produkte werden nur umweltfreundliche
Materialien verwendet, die ohne Gefahr fur die Umwelt
wiederverwertet, entsorgt oder vernichtet werden kénnen. Zu
diesem Zweck werden Verpackungsmaterialien entsprechend
gekennzeichnet.

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist
darauf hin, dass das Produkt nicht als normaler Hausmull
behandelt werden sollte. Bringen Sie Ihr ausgedientes Gerat zu
einer Sammelstelle fUr Wiederverwertung von elektrischen und
elektronischen Altgeraten.

Durch die fachgerechte Entsorgung des Gerats leisten Sie lhren
Beitrag zur Vermeidung von eventuellen negativen Folgen und
Einflissen auf die Umwelt und Gesundheit von Menschen, die
im Fall von unsachgemaRer Entsorgung des Gerats entstehen
kédnnen. Wenden Sie sich fur detaillierte Informationen Uber

die Entsorgung und Wiederverwertung des Produkts bitte an
die zustandige stadtische Stelle fUr Abfallentsorgung, an Ihr
Kommunalunternehmen oder an das Geschéaft, in dem Sie das
Gerat gekauft haben.

Wir behalten uns das Recht auf eventuelle Anderungen und Fehler in der
Gebrauchsanleitung vor.
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