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Gentile Cliente,La ringraziamo vivamente per il Suo acquisto. | nostri prodotti sono unici perché uniscono una spiccata
ricerca estetica alla progettazione tecnica innovativa. Essi sono coordinati con altri prodotti in gamma e possono
costituire elementi d’arredo e di design. Augurandole di apprezzare appieno le funzionalitd del Suo elettrodomestico,
Le porgiamo i nostri pit cordiali saluti.

Dear Customer, Thank you for purchasing one of our appliances. Our products are unique because they combine
iconic style with innovative technical solutions. They match perfectly with other products in our range and work
equally well as a standalone design objects in your kitchen. We hope you enjoy using your new appliance! Best
regards.

Cher client, merci beaucoup pour votre achat. Nos produits sont uniques car ils combinent une forte recherche
esthétique avec une conception technique innovante. lls sont coordonnés avec d'autres produits de la gamme et
peuvent constituer des éléments d'ameublement et de design. En espérant que vous pourrez apprécier pleinement
votre nouvel appareil électroménager, nous vous adressons nos meilleures salutations.

Sehr geehrter Kunde, wir danken lhnen herzlichst fir den Kauf. Unsere Produkte sind einzigartig, da sich in ihnen eine
gewissenhafte Designforschung und eine innovative technische Planung vereinen. Sie sind mit anderen Produkten
des Sortiments kombinierbar und stellen ausgefallene Einrichtungs- und Designgegensténde dar. Wir hoffen, dass
Sie Ihr neues Haushaltsgerdt voll und ganz schatzen werden und verbleiben mit freundlichen Gri3en.

Beste klant, hartelijk dank voor uw aankoop. Onze producten zijn uniek omdat ze esthetiek combineren met innovatief
technisch ontwerp. De producten zijn uitstekend te combineren andere producten van het assortiment en kunnen
worden gebruikt als meubel- en designelementen. We hopen dat u volop van uw nieuwe huishoudelijke apparaat
zult genieten. Met vriendelijke groet

Estimado cliente, le damos las gracias por su compra. Nuestros productos son Unicos porque combinan una notable
busqueda estética con un disefio técnico innovador. Se combinan con otros productos de la gama'y se pueden utilizar
como elementos de decoracién y disefio. Le deseamos que pueda apreciar plenamente su nuevo electrodoméstico.
Le enviamos nuestros saludos mds cordiales.

Prezado cliente, Muito obrigado pela sua compra. Os nossos produtos sdo Unicos porque combinam uma forte
busca estética com um desenho técnico inovador. SGo coordenados com outros produtos da linha e podem
constituir elementos de decoragdo e design. Esperando que possa desfrutar totalmente das funcionalidades do seu
eletrodoméstico, enviamos-lhe os nossos melhores cumprimentos.

Baste kund, vi vill tacka dig for ditt kop. Véra produkter dr unika eftersom de kombinerar ett estetiskt nytdnkande
med innovativ teknik. Véara produkter passar med de andra i samma serie och kan anvédndas som féremal inom
heminredningen for att ge en sdrskild kansla av stil i ditt hem. Vi hoppas att du till fullo kommer att uppskatta
funktionerna hos din hushéllsmaskin. Med bdasta hdlsningar.

YBarkaeMblii I'IOKyFICITeJ'IbI BJ'ICII'O,D.CIDI/IM Bac 3a MOKYTKY. Hawwn nagenua YHWUKANbHbBI, MOCKOJIbKY OHW COYEeTAOT B
cebe BeNVKOENHbIN ON3aH 1 nepenoBble TEXHNYECKMeE peleHnd. KpOMe TOro, OHU KOM6VIHMpy}OTCH C apyrmmm
N3OENNAMU N3 3TON NTUHENKK 1 MOryT CTATb CTU/IbHBIMW 3NEMEHTAMUN NHTEPbEPA N omsaiiHa. Hapeemcs, yto Bbl B
NoSIHOWM Mepe oueHnTe beHKLI,l/IOHO}'IbeIe BO3MO>XHOCTW Baluero 66IToBOro I'Ile60p0. C HAUAY4YLWMN NOXKeNAaHnAMK.

Kaere Kunde, mange tak for dit keb. Vores produkter er unikke, da de forener zestetisk research og innovativt teknisk
design. De passer perfekt sammen med de andre produkter i serien, og kan std som et enkeltstdende mobel af
design. Vi haber, at du vil vaerdsaette din harde hvidevares funktionalitet, og sender de bedste hilsner.

Szanowny Kliencie, Dzigkujemy za Twdj zakup. Nasze produkty sq wyjgtkowe, poniewaz tqczq intensywne badania
estetyczne z |nnowocyjnym prOJektem techmcznym Sq one skoordynowone z innymi produktami z asortymentu
i mogg stanowi¢ elementy wyposazenia i wystroju. Mamy nadzieje, ze bedg Paristwo mogli w petni korzystaé z
funkcjonalnosci tego urzqdzenia. Serdecznie pozdrawiamy.

Arvoisa Asiakas, kiitdmme sinua hankintasi johdosta. Tuotteemme ovat ainutlaatuisia, koska niissé yhdistyvat
esteettisyys ja innovatiivinen tekninen suunnittelu. Ne sopivat yhteen muiden valikoimaan kuuluvien tuotteiden
kanssa toimien samalla sisustus- ja design-tuotteina. Toivomme, ettd voit nauttia tdysin siemauksin kodinkoneesi
toiminnoista. Syddmellisin terveisin.

Kjeere kunde. Vi takker for at dere valgte @ kjope et av vére produkter. Vére produkter er unike fordi de forener sgken
etter estetikk med en nyskapende teknisk design. De koordineres med andre produkter i vart sortiment og kan ha
funksjon som bé&de mobel- og designvare. Vi hdper du far fullt utbytte av ditt husholdningsapparat, og sender deg
vdre beste hilsener.
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Anleitung

1 Anleitung

Das vorliegende Bedienungshandbuch
ist ein fester Bestandteil des Gerdtes und
ist deshalb fur die gesamte Lebensdauer
des Gerdates sorgfdltig und in Reichweite
aufzubewahren.

1.1 Zweckbestimmung

e Das Gerat nicht flr andere
als die vorgesehenen Zwecke
verwenden.

e Das Gerdat ist fir den Gebrauch
in Privathaushalten oder
dhnlichem bestimmt, wie:

-Im Kichenbereich far

das Geschdftspersonal,
in Blros und in anderen
Arbeitsbereichen.

- Agrotourismen;

-Von Hotel- und Motelgdsten
und in Wohnkomplexen.

- Bed and Breakfasts.

Die Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise
und das Versdumnis, die Anweisungen flr
den Multifunktionsgrill zu lesen, kann zu
einer unsachgemdBen Verwendung des
Gerdtes und damit zu Verletzungen fuhren.

e Verwenden Sie das Gerdt nicht fir andere
Zwecke als die, fur die es entwickelt
wurde. Eine unsachgemde Verwendung
kann Verletzungen zur Folge haben.

e Das Gerdt ist nicht far den Betrieb
mit externen Zeitschaltuhren oder mit
Fernbedienungssystemen vorgesehen.

HINWEIS: Das Gerat nicht im
Freien installieren/einsetzen. Das
Gerdt in geschlossenen Réumen
und vor Witterungseinflissen
geschitzt verwenden.

A

1.2 Allgemeine Sicherheitshinweise

Die Sicherheitshinweise fur eine sichere
Verwendung des Gerdtes befolgen.

e Wenn das Netzkabel beschadigt ist,
muss es durch den Hersteller, seinen
Kundendienst oder &hnlich qualifizierte
Personen ersetzt werden, um eine
Gefdhrdung zu vermeiden.

e Das Gerdt und seine Teile erhitzen
sich stark wdhrend des Gebrauchs.
Kleine Kinder vom Gerdt fernhalten. Die
Heizelemente wdhrend des Betriebs des
Gerdtes nicht berihren.

e Beim Verstellen von Speisen die
Hdande mit Warmeschutzhandschuhen
schitzen.

e Niemals versuchen, eine Flamme /
Brand mit Wasser zu 16schen: Das Gerdt
ausschalten und die Flamme mit einem
Deckel oder einer Léschdecke abdecken.

e Dieses Gerdtdarfvon Kindern ab 8 Jahren
sowie von Personen mit eingeschrénkten
korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder Personen verwendet
werden, die keine Erfahrung im Umgang
mit Elektrogerdten haben, sofern diese
beaufsichtigt und Uber die sichere
Verwendung des Gerdtes und die mit
ihm verbundenen Gefahren angewiesen
sind. Kinder durfen nicht mit dem Gerdt
spielen. Die vom Benutzer ausgeflhrte
Reinigung und Wartung durfen nicht
durch unbeaufsichtigte Kinder erfolgen.

e Halten Sie Kinder unter 8 Jahren von dem
Gerat und dem Netzkabel fern, wenn sie
nicht standig beaufsichtigt werden.

e Unbeaufsichtigten Kindern untersagen,
das Gerdt zu reinigen oder zu warten.

e Den Garvorgang stets Uberwachen. Ein
kurzer Garvorgang muss immer und
stéindig Uberwacht werden.
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Das Gerdt wdéhrend Garvorgdngen, bei
denen Fette oder Ole freigegeben werden
kénnen, nicht unbeaufsichtigt lassen, da
sich diese durch Uberhitzung entziinden
kénnen.

Besonders vorsichtig vorgehen.

Kein Wasser direkt auf die heiRen Platten
gielBen.

Das Gerdt und seine Teile erhitzen sich
stark wdhrend des Gebrauchs. Die

Heizelemente wdhrend des Betriebs des
Gerdtes nicht berthren.

Das Gerdt wdhrend des Gebrauchs
versetzen.

Das Gerdt nach dem  Gebrauch
ausschalten.
Das Gerdt nach dem  Gebrauch

abkihlen lassen. Die Innenplatten und
Heizelemente nicht berlhren, sie kénnen
sehr heif3 sein. Gefahr von Verbrennungen
und Verbrihungen!

Das Gerdt erst dann verstauen, wenn es
vollstéindig abgekihlt ist.

Entzindbare Materialien nicht in der
Ndhe des Gerdtes verwenden oder
aufbewahren.

Keine Spraydosen in der Ndhe des
Gerdtes verwenden, wdhrend dieses in
Betrieb ist.

Keine Verdnderungen an diesem Gerdt
vornehmen.

Niemals versuchen, das Gerdt ohne den
Eingriff eines qualifizierten Technikers zu
reparieren.

Den Stecker niemals durch Ziehen am
Kabel vom Stromnetz trennen.

Nur Verléingerungskabel verwenden, die
den geltenden Sicherheitsvorschriften
entsprechen, in gutem Zustand sind und
einen geeigneten Querschnitt aufweisen.
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1.3 Hinweise zu diesem Gerét

Es ist verboten, sich auf das Gerdat zu
setzen.

Bei der Reinigung von Metallfldchen
(z. B. eloxierte, mit Nickel behandelte
oder verchromte Fldchen) keine chlor-,
ammoniak- oder bleichmittelhaltigen
Produkte verwenden.

Das Gerdt nicht mit einem Dampfstrahl
reinigen.

Keine Spray-Produkte in der Ndhe des
Gerdtes verwenden.

Luftungsschlitze und Wadrmeauslasse
nicht abdecken.

Brandgefahr: Keine Gegenstdnde im
Inneren des Gerdtes zurlcklassen.
Dieses Gerdat darf nicht als Raumheizer
benutzt werden.

Kein Geschirr oder Behdlter aus Kunststoff
zum Garen von Speisen verwenden.

die mit
Stanniol

Keine Lebensmittel
Plastikfolie,  Alufolie
umwickelt sind.

garen,
oder

Den Turgriff nicht zum Anheben oder
Versetzen dieses Gerdtes verwenden.

Sicherstellen, dass keine Gegenstdnde
in den fur die Platten vorgesehenen
Aufnahmen stecken bleiben.

Das Gerdat auf einer stabilen horizontalen
Oberflache verwenden.

Keine Flussigkeiten auf den Netzstecker
und die Basisstation verschutten.

Vorjedembeliebigen Eingriff aufdas Gerat
muss dieses von der Stromversorgung
getrennt werden.



Anleitung

Informationen zum Stromverbrauch im
Aus-Zustand/Standby-Modus

Die technischen Daten zum Stromverbrauch
des Gerdtes im Aus-Zustand/Standby-
Modus finden Sie unter ,www.smeg.com”
auf der dem jeweiligen Produkt gewidmeten
Seite.

1.4 Anschluss des Gerdtes

Stellen Sie sicher, dass die
Versorgungsspannung und -frequenz mit
den Angaben auf dem Typenschild an der
Unterseite des Gerdtes Ubereinstimmen.

Im Falle einer mangelnden Kompatibilit&t
zwischen der Steckdose und dem Stecker
des Gerdtes wenden Sie sich bitte an den
technischen Kundendienst, um einen Ersatz
zu erhalten.

e Kindern ist das Spielen mit dem Gerdat zu
untersagen.

e Das Gerdat und sein Versorgungskabel
aul3er Reichweite von Kindern
aufbewahren.

e Ziehen Sie immer den Stecker aus dem
Gerdt heraus, wenn es unbeaufsichtigt
ist sowie vor seiner Montage, Demontage
oder Reinigung.

e Schalten Sie das Gerdt immer aus
und trennen Sie es, bevor Sie Zubehor
austauschen oder sich beweglichen
Teilen ndhern, wdahrend das Gerdt in
Betrieb ist.

1.5 Haftung des Herstellers

Der Hersteller haftet nicht flr Personen-
und Sachschdden, die auf die folgende
Ursachen zurtickzufihren sind:

e Die zweckwidrige
Gerdtes.

Verwendung des

A

e Die Nichtbeachtung der
Bedienungsanleitung.

e Unbefugte Anderungen auch nur
einzelner GerGtekomponenten.

e Die Verwendung von nicht originalen
Ersatzteilen.

e Die
Sicherheitshinweise.

Nichtbeachtung der

o Diese Anleitung sorgfdltig E

1 aufbewahren. Wenn das Gerdét an
andere Personen weitergegeben
wird, Ubergeben Sie ihnen auch
diese Bedienungsanleitung.

kann von der
SWWW.smeg.com”

Diese  Anleitung
SMEG-Website
heruntergeladen werden.

1.6 Entsorgung

Die elektrischen Altgerdte durfen nicht

zusammen mit dem Hausmull entsorgt

werden.

Ei Die mit diesem Symbol
gekennzeichneten Gerdte

I

unterliegen der Europdischen
Richtlinie 2012/19/EU.

e Alle Elektro- und Elektronikaltgerdte
mussen bei den vom Land vorgesehenen
Sammelstellen vom Hausmull
getrennt entsorgt werden. Durch eine
sachgemafRe Entsorgung werden
Umweltschdden und Gefahren fur die
Gesundheit von Personen vermieden.
Fur weitere Informationen Uber die
Entsorgung von Altgerdten wenden Sie
sich an die Kommunalverwaltung, an das
Entsorgungsamt oder an das Geschdft, in
dem Sie das Gerat gekauft haben.
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2 Beschreibung des Gerates
(Abb. A)

1) Bedienblende und Display
2) Aufnahme der oberen Platte

w

) Aufnahme der unteren Platte
) Griff
) Schieberegler zur Positionierung

o o1 A

) Taste zum Entriegeln der Scharniere

~N

) Tropfschale

(e¢]

) Tasten zur Freigabe der Platten
9) Doppelseitiger Schaber

10) Dosierbecher

11) Satz aus Rosten und Platten
12) Waffeleisen-Satz

2.1 Vor dem ersten Gebrauch

Verbrennungsgefahr

Zu hohe Temperatur des Gerdtes

e Die Nichtbeachtung dieser
Warnhinweise kann zu

Branden, Verbrennungen oder
Verbrihungen fuhren.

° Der Grill wird im ,LOCK* -Modus
1 geliefert. Vor dem Gebrauch
entsperren.

e Eventuelle  Schutzfolien auf  den
AuBenfldchen oder im Inneren des
Gerdtes einschlieBlich des Zubehors
entfernen.

e Eventuelle Etiketten (mit Ausnahme des
Schildes mit den technischen Daten) von
den Zubehorteilen und den Schienen
entfernen.

e Alle Zubehorteile des Gerdtes entfernen
und waschen (siehe ,4 Reinigung und
Wartung®).

/ Vor dem Gebrauch sicherstellen,
- dass alle Komponenten
unbeschadigt sind.
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2.2 Beschreibung des Teile (Abb. A)

Schieberegler zur Positionierung (5)

Entriegelungsmechanismus zur
Hohenverstellung der oberen Platte.

Taste zum Entriegeln der Scharniere (6)

Taste zum Entriegeln der Scharniere, um
das Gerdat im Grillmodus zu konfigurieren.

Tropfschale (7)

Abnehmbare Schale zum Auffangen von
Tropfen und Fettrickstdnden wdahrend des
Garens auf dem Grill.

Taste zur Freigabe der Platten (8)

Tasten, die fUr die Herausnahme der Platten
betatigt werden missen.

2.3 Beschreibung des Zubehérs
(Abb. A)

Doppelseitiger Schaber (9)

Werkzeug zum Abkratzen von Rickstédnden.

Dosierbecher (10)

Becher zum prdzisen
Waffelteigs.

Dosieren des

Satz aus Rosten und Platten (11)

Satz bestehend aus einer Grillplatte (11aq)
und einer glatten Platte (11b).

Waffeleisen-Satz (12)

Satz bestehend aus 2 Waffeleisen.

® | Das Zubehér, das mit den
1 Lebensmitteln  in  Bertihrung
kommen kann, ist aus Materialien
gefertigt, die den einschldgigen
gesetzlichen Bestimmungen
entsprechen.




Beschreibung

2.4 Beschreibung der
Bedienelemente (Abb. B)

Drehknebel Navigation (14)

Ermdglicht die Auswahl einer einzelnen
Platte oder beider Platten zusammen
sowie des Minutenzdhler-Symbols
Uber die verschiedenen Menls der
Benutzeroberfldche.

START-/STOPP-Taste (15)

Ermaoglicht das Starten (kurzer Druck) oder
die Unterbrechung des Garvorgangs (langer
Druck). Die entsprechende LED leuchtet bei
gestartetem Garvorgang dauerhaft auf und
erlischt nach Beendigung des Garvorgangs.

Parameter-Auswahlknopf (16)

+

Ermdglicht die Einstellung der im Display
angezeigten Zeit- und Temperaturwerte.

Taste SEAR/MENU (17)

Ermdglicht im manuellen  Modus den
Zugrifft auf die drei voreingestellten
Programme (kurzer Druck). Die Taste im
manuellen Modus gedrickt halten, um
auf das MenlU Benutzereinstellungen
zuzugreifen. Wdhrend der Vorheizphase
und des Garvorgangs kann die Funktion
,SEAR" (langer Druck) aktiviert werden. Die
entsprechende LED leuchtet auf, wenn die
Funktion ,SEAR" aktiviert ist.

Display (18)
Das Display zeigt die Funktionen, Parameter
und Garwerte an.

2.5 Beschreibung des Displays
(Abb. C)

Displaysymbole

Symbol Bedeutung

Obere Platte
ausgeschaltet

Obere Platte
eingeschaltet

Untere Platte
ausgeschaltet

Untere Platte
eingeschaltet

DR

Zurtck

Minutenzdahler zur
Beendung des
Garvorgangs

.
I
.

Voreinstellung
Brotchen-Garstufe

Voreinstellung
Waffel-Garstufe

Voreinstellung
Burger-Garstufe

D&} o

Temperatur (10)

Zeigt die Gartemperatur der oberen Platte
(in °C oder °F) an.

Temperatur (11)

Zeigt die Gartemperatur der unteren Platte
(in °C oder °F) an.

Minutenzdhler (12)

Zeigt die am Minutenzdhler eingestellte
Garzeit an.
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3 Gebrauch

3.1 Erster Gebrauch

e Der Grill mit den leeren Platten auf
die hochste Temperatur aufheizen,
um eventuelle Rickstdnde des
Herstellungsprozesses zu beseitigen.

o Wdhrend des Aufheizens kann das Gerdt
beim ersten Gebrauch aufgrund der
Rucksténde auf einigen Komponenten
unangenehme Gertiche abgeben. Solche
Gertche verschwinden normalerweise
nach dem ersten Aufheizen.

Gebrauch der Zubehorteile

Achtung
Das Gerdt darf nicht ohne

Kochplatten verwendet werden.

o Die mitgelieferten Platten und
1 Zubehorteile (einschlieRlich
des Waffel-Messloffels
und des Schabers) vor dem
ersten Gebrauch reinigen, um

eventuelle Rickstdnde  des
Herstellungsprozesses zu
beseitigen.

Die Platten sind vertauschbar und verfligen
Uber integrierte Heizelemente, die die
Wdarmelbertragung optimieren.
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Garmodus (Abb. D)

° Um mit der Verwendung des
1 Grills zu beginnen, muss er in den
gewlnschten Garmodus gestellt
werden.

Kontaktmodus (1)

e Der Kontaktmodus eignet sich ideal fur
Hamburger oder gegrilltes Gemdse. Er ist
perfekt fur die schnelle Zubereitung von
Speisen.

e Die obere Platte passt sich, wenn sie
vom Griff geldst ist, der Dicke und Form
des Lebensmittels an (schwimmendes
Scharnier).

Ofenmodus (2)

e Der Ofenmodus ist ideal zum Garen von
empfindlichen Speisen wie Fisch- oder
Fleischfilets und solchen, die beim Garen
nicht gepresst werden mussen. Er kann
auch zum Aufwdrmen von Speisen
verwendet werden.

e Die obere Platte bleibt im Vergleich zur
unteren Platte angehoben und ist je
nach Dicke der Speise in 5 verschiedene
Hohenstufen einstellbar. Auf diese Weise
kommt die obere Platte nur leicht mit
der Speise in Berlhrung, ohne sie zu
quetschen.

Grillmodus (3)

e Ermoglicht das Garen verschiedener
Speisen, ohne sie zu mischen.

e Die offene Position
Garfléche des Grills.

verdoppelt die



Gebrauch

3.2 Bedienung des Grills

Hoéhenverstellung (Abb. E)

Durch Anheben des Griffs kann der
Schiebereglerzur Positionierung verschoben
und die Hoéhe bestimmt werden.

Losen der oberen Aufnahme vom Griff
(Abb. F)

Die obere Aufnahme ist am Griff eingehakt.
Um sie vom Griff zu I6sen, muss sie von
Hand nach unten geneigt werden, sodass
die Schwerkraft sie parallel zur unteren
Platte positioniert.

Entriegelung des Griffs fir den Grillmodus
(Abb. G)

Die seitliche Taste PRESS driicken, um den
Grill um 180° zu 6ffnen, wobei die obere
Platte wéhrend der Offnung begleitet wird.

Griffsperre (Abb. 1)

Nach dem Gebrauch des Gerdates den
Schieberegler zur Positionierung auf ,LOCK*
setzen, um die Offnung zu sperren.

Freigabe der Platten (Abb. L)

Achtung

Die Platten nur entfernen oder
austauschen, wenn das Gerdt
vollstdndig abgekuhlt ist.

Das Gerdt in ebener Position aufstellen.
Zum Entfernen der Platten die Freigabe-
Tasten an den Aufnahmen dricken.

=3

3.3 Vorheizen

° Dem Garvorgang geht immer
1 eine Vorheizphase voraus, die es
dem Gerdt ermdglicht, die zuvor
eingestellte Gartemperatur zu
erreichen.

Wdhrend der Vorheizphase erscheint die
Anzeige am Display, die sich bis
zum Ende der Vorheizphase mit der Anzeige

der eingestellten Temperatur abwechselt.

Wenn beispielsweise die Temperatur auf
230 °C eingestellt ist, erscheint am Display
nacheinander 230 °C und firbeide

Platten (oben und unten, falls eingestellt).

Am Ende der Vorheizphase gibt der Grill
ein akustisches Signal aus, PREH wird
ausgeblendet und der Minutenzdhler,
sofern eingestellt, beginnt zu blinken. Das
Lebensmittel auf die Platten legen und
START drucken, um die Ruckwdartszahlung

des Minutenzdahlers zu starten.

/ Die Vorheizphase mit dem Grill im
L Kontaktmodus ausfiihren, um den
Wadrmeverlust zu reduzieren.
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3.4 Manueller Modus

Einstellung der Gartemperatur

Um mit der Verwendung des Grills zu
beginnen, ist es moglich, fur jede Platte eine
andere Temperatur einzustellen.

Die Werte sind konfigurierbar zwischen
60 °C und 230 °C.

1) Den linken Drehknebel drehen, um
das Symbol auszuwdhlen, das dem
Parameter entspricht, der an der oberen
und/oder unteren Platte gedndert
werden soll.

2) Den rechten Drehknebel drehen, um
den Temperaturwert zu erhéhen oder
zu verringern.

3) Die START-/STOPP-Taste driicken, um
den Garvorgang zu starten.

Wenn eine der beiden Platten ausgeschaltet

ist oder keine Temperatur eingestellt wurde,

wird das Symbol der Platte ausgeblendet

und es erscheint

Einstellung des Minutenzdhlers

ES ist zudem maglich, den Minutenzdahler
einzustellen:

1) Den linken Drehknebel
das  Symbol des
auszuwdhlen.

drehen, um
Minutenzdhlers

2) Den rechten Drehknebel drehen, um
die Uhrzeit in Minuten und Sekunden

einzustellen.
3) Mit der START-/STOPP-Taste
bestdtigen.
° Die eingestellte Garzeit kann
1 jederzeit, auch wdhrend des
Garvorgangs, erhoht oder

verringert werden.
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° Wenn der Minutenzdhler vor

1 dem

Garvorgang  eingestellt
wurde, blinken am Ende der
Vorheizphase der

linke und der Minutenzdhler am
Display, um anzuzeigen, dass eine
doppelte Bestdtigung erforderlich
ist, um die Rickwdrtszdhlung zu
starten.

° Wenn kein Minutenzdahler
1 ausgewdhlt ist, schaltet sich das
Produkt nach 60 Minuten Betrieb
automatisch aus.

3.5 Voreingestellter Modus

/ Um auf den voreingestellten
= Modus zuzugreifen, ist
sicherzustellen, dass sich das
Gerdgt im manuellen Modus
befindet, und dann muss die
Taste SEAR/MENU kurz gedriickt
werden.

Auswahl des Voreinstellungs-Modus

Um mit der Verwendung des Grills zu
beginnen, ist es mdglich, eine Voreinstellung
des Garvorgangs auszuwdhlen.

Jede Voreinstellung besteht aus einer festen

Temperatur der oberen und unteren Platte
und einer festen Betriebszeit.

Vor Start der Funktion:

1) Den linken Drehknebel drehen, um
das Symbol auszuwdhlen, das dem
gewdlnschten  Voreinstellungs-Modus
entspricht.

2) Die START/STOPP-Taste drlcken, um
die Funktion zu starten.



Gebrauch =3

. Temperatur der oberen Temperatur der unteren 222
Voreinstellung Platte Platte @
=
2
s E5 200°C 230°C 4 Minuten
@
X
=
[}
£ rr 180°C 180°C 5 Minuten
=
)
5 @ 230°C 230°C 2 Minuten
s}

* Far diese spezielle Voreinstellung mussen die 2 mitgelieferten Waffelplatten verwendet

werden.

Anpassung bestehender Voreinstellungen

Es ist moglich, die Parameter der
bestehenden Voreinstellungen zu &ndern
und benutzerdefinierte Einstellungen fur die
spdtere Verwendungen zu erstellen.

1) Die \Voreinstellung, die gedndert
werden soll, auswdhlen.

2) Die Taste SEAR/MENU lange dricken,
um zum Abdnderungsmodus
Uberzugehen.

3)

Den linken  Drehknebel  drehen,
um zwischen den Parametern zu
navigieren, den rechten Drehknebel
drehen, um die Werte einzustellen.

Die Taste SEAR/MENU lange dricken,
um die neuen Einstellungen zu
speichern.

/ Zur  Wiederherstellung der

= Standardeinstellungen ist

sicherzustellen, dass sich das
Gerat im manuellen Modus
befindet, und dann muss die
START-/STOPP-Taste far
10 Sekunden gedriickt werden.
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3.6 Funktion ,,SEAR*

Der SEAR-Modus, der fur die optimale
Versiegelung von Lebensmitteln,
insbesondere von Fleisch, ausgelegt ist,
bringt die Platten fir eine Dauer von
30 Sekunden auf die von den Widerstdnden
erlaubte Hochsttemperatur.

Zum Aktivieren der Funktion ,SEAR"
die Taste SEAR/MENU  wdhrend der
Vorheizphase oder des Garvorgangs
gedrickt halten.

° e Die Funktion ist wdhrend
1 der Vorheiz- oder Garphase
nur verfigbar, wenn eine

Temperatur von mindestens
200 °C eingestellt wurde.
e Die Funktion kann alle

30 Minuten verwendet werden.

e Es wird empfohlen, die Funktion
wdhrend der Vorheizphase zu
aktivieren.

Wdhrend der Vorheizphase wechselt das

Display zwischen und m
Wenn die Platten die maximal zul&ssige
Gerat

(|
aus, i EiY

Temperatur erreichen, l6st das
ein akustisches Signal
wird am Display angezeigt und die

Rickwdartszdhlung der Funktion beginnt.

Nach Ablauf der
Temperatur der Platten automatisch auf

Funktion wird die

den jeweils eingestellten Wert reduziert.
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3.7 Menii Einstellungen

Fur den  Zugriff —auf das Meni
Benutzereinstellungen im manuellen
Modus:

1) Die Taste SEAR/MENU lange drucken.

2) Den linken Drehknebel drehen, um
durch die MenUpunkte zu blattern.

3) Denrechten Drehknebel drehen,umden

gewdlnschten Wert einzustellen, und
mit der Taste SEAR/MENU bestdtigen.

m Einstellen der MaReinheit

Stellt die Mafeinheit der Temperatur in
Celsius (°C) oder in Fahrenheit (°F) ein.

m Bedientone

Schaltet die Téne des Grills ein (Un) oder aus
(OFF).



3.8 Gartabelle

Die angegebenen Garzeiten sind ungefdhre Richtwerte und kénnen je nach Qualitat, Dicke
und Beschaffenheit der Speisen abweichen.

Gebrauch

3

-
Typ Scheibe Garstufe Menge QiU °C @ SEAR Tipps
modus (Min.)
Bluti [ Dicke: 3 cm
og 3/4 230 b Nach halber
(50°) .
SCHRITT 2 Garzeit wenden
Medium L Dicke: 3 cm
Filet . 3/4 & 230 7 Nach halber
(60°) )
SCHRITT 2 Garzeit wenden
Durchgebraten =S Dicke: 3 cm
gee 3/4 T 230 10 Nach halber
(70°) .
SCHRITT 2 Garzeit wenden
Blutig 4 = 230 1 ~je140g
- =]
< 2 Es besteht die
E % Hamburger Medium 4 % - - Mt’)gli}chkeit, die
L c Voreinstellung
& HAMBURGER zu
verwenden
Durchgebraten 4 % 230 4 ~je 14049
Bluti [ Dicke: 2 cm
19 2/3 & 230 3 Nach halber
(50°) .
SCHRITT 1 Garzeit wenden
Medium 5 Dicke: 2 cm
Steak New York (60°) 2/3 —] 230 5 Nach halber
SCHRITT 1 Garzeit wenden
Durchgebraten == Dicke: 2 cm
get 2/3 T 230 7 Nach halber
(70°) .
SCHRITT 1 Garzeit wenden
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.. 2o
Typ Scheibe Garstufe Menge Offnudngs- °C ® SEAR Tipps
moaus (Min.)
5% 5%
Bacon Durchgebraten 6 230 b5 =
_ Bratwurst 140
Bratwurst Durchgebraten 6 210 18 g
Waurst, ca. 3cm o
SCHRITT 2
5% 5%
= Bratwurst Durchgebraten 12 230 30 Bratwurst 140 g
£ Wurst, ca. 3cm o
£
g famycom
Kotelett Durchgebraten: 2/3 —] 190: 5 Dicke: 3 cm
SCHRITT 1
Nacken Durchgebraten: 2/3 % 210 4 Dicke: 2,5 cm
Wirstchen Durchgebrateni 9-12 % 210 8 Je80g
Butterfly 4 aus 5 Obere Platte in
S Hdahnchenbrust- | Durchgebraten ieiner Brust — 230 b5 leichtem Kontakt
D Filet von 325 g SCHRITT 1 mit der Speise
(T
[ Obere Platte in
Filets Durchgebraten: 10 - 14 —) 230 b5 leichtem Kontakt
SCHRITT 1 mit der Speise
Obere Platte in
e leichtem Kontakt
% Hdahnchenkeulen : Durchgebraten RS0 ) 210 : 40 e
T Keulen das Produkt
e SCHRITT 3 nach halber
2 Garzeit wenden
o Obere Platte in
E N == Ieic_?tdemgon_tokt
S ; is zu mit der Speise,
T: Hahnchenfligel | Durchgebraten Flagel 200 ¢ 30 das Produkt
SCHRITT 2 nach halber
Garzeit wenden
Mariniertes — Je 800 g
. Durchgebraten: 1-2 230 20 Nach halber
Teufelshdahnchen .
SCHRITT 1 Garzeit wenden
=55 Wadhrend des
HdhnchenspieRe: Durchgebrateni 4 - 10 230 14 Garvorgangs
SCHRITT 1 mehrmals wenden
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-

Typ Menge OIS o ® SEAR Tipps
modus (MII"I)
i Obere Platte in leichtem
Lachs-Filet 2 & 230 5 X _ ;
Kontakt mit der Speise
SCHRITT 2
i Nach halber
Fischschnitzel 2/3 & 20 8 X .
Garzeit wenden
SCHRITT 1 E
Nach halber
Oktopus Vorgekocht % 230 8 X Garzeit wenden
Garnelen - geschdlte i Défo%%ileniﬁitsecjrgfrfrgr? )
9 20 & 230 3 X ! '
Schwdnze wenn gewUlnscht, nach
SCHRITT 1 halber Garzeit wenden
= 55
9 Jakobsmuscheln 24-18 55— 230: 6 X =
2
Je 300/400 g
fan Nach halber
aﬂzlzgiiréfgése 2 Ganze —) 210 15 X Garzeit wenden
9 SCHRITT 3 Obere Platte in leichtem
Kontakt mit der Speise
% Je 80/100 g
Wolfsborsch/ 4 Filets —) 230 3 X i Obere Platte in leichtem
Goldbrassenfilet . i
SCHRITT 1 Kontakt mit der Speise
fam i
Thunfischscheibe 4 T 230 3 X -
SCHRITT 2
Wadhrend des
FischspieRe 4-10 % 230 12 X Garvorgangs
mehrmals wenden
Dicke: 1 cm
Zucchini 10- 14 Scheiben: &= 200 8 @ X Nach halber
Garzeit wenden
. N Nach halber
3 Paprika 10 Hélften &= 210 10 X o
g Dicke: 1
icke: 1 cm
© Auberginen 8 - 12 Scheiben % 210 8 X Nach halber
Garzeit wenden
Unterschiedliches
) o Nach halber
Pilze Gewm%t/:)e nach % 230 : 13 X Garzeit wenden
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2 Gebrauch
.. oZo
Typ Menge OIS o ® SEAR Tipps
modus (MII’])
Dicke: 1 cm
Kartoffelscheiben 12 - 16 Scheiben % 160 : 18 X Nach halber
Garzeit wenden
Dicke: 1 cm
g _ GBAnze 15 16Scheiben =3 200 10 X Nach halber
2 Zwiebelscheiben Garzeit wenden
§
(0] — Wadhrend des
Zwiebelscheiben 1-37Zwiebeln === 210: 8 X Garvorgangs
regelmdfRig umrihren
Vegetarischer
Homburger 4-6 = 230 5 X Je 100 g
999 %9
French Toast 2-3 53— 200: 8 X -
Gefillltes Sandwich 5 < .y Esbesteht die Méglichkeit,
. die Voreinstellung PANINI
[jg_. zu verwenden
g se=s
< Focaccia 5 > .y Esbesteht die Méglichkeit,
S = die Voreinstellung PANINI
_E zu verwenden
§ ===
femsrm
Frisches Brot 2 - 4 Scheiben {—) - - x s besteht die Moglichkeit,
SCHRITT 1 die Voreinstellung PANINI
zu verwenden
. . %9 %9
Spiegeleier 1-4 = 230: 2 X =
Karamellisierte Nach halber
v
Ananas 3/4 % 230 6 Garzeit wenden
Nach halber
v
ATl S % RO Garzeit wenden
'
5 rr
ﬁ Waffeln 4 % - - X Es besteht die Moglichkeit,
=) die Voreinstellung
WAFFLE zu verwenden
Die mitgelieferten
el o] 4 % 180 8 X Waffelplatten verwenden
EiweiBhaltige Die mitgelieferten
Waffeln 4 % 1801 7 X Waffelplatten verwenden
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) e
Gebrauch 3
.. oZo
Typ Menge OIS o @ SEAR Tipps
modus ;
(Min.)
995 998
Pfannkuchen 4-6 210 3 X =
§ 995 98§
a Bananenpfannkuchen 4-6 200 8 X -
(a]
EiweiRhaltige 5 58
Pfannkuchen 4-6 200 7 2 )
WAFFELN WAFFEL MIT KAKAO

Zutaten fur ca. 12 Waffeln:

300 g Mehl

300 ml Vollmilch
2 Eier

1 Vanilleschote
75 g Zucker
100 g Butter

2 Prisen Salz

10 g Hefe

Vorgehensweise:

1)
2)

3)

Die Butter schmelzen.

Alle Zutaten in einen groRRen Becher
geben.

Mit Hilfe eines Stabmixers gutumrihren,
bis ein sehr glatter Teig entsteht.
Mindestens 30 Minuten ruhen lassen.
Mit Hilfe des entsprechenden Dosierers
(1 Messloffel = 2 Waffeln) den Teig auf
die Platte geben und unter Beachtung
der in der Gartabelle angegebenen
Zeiten garen.

Zutaten far ca. 8 Waffeln:

180 g Mehl 00
100 g Zucker

20 g Kakaopulver
12 g Backhefe

3 gSalz

240 g Vollmilch

2 Eier

60 g Butter

Vorgehensweise:

1)
2)

3)

Die Butter schmelzen.

Alle Zutaten in einen groBen Becher
geben.

Mit Hilfe eines Stabmixers gutumrihren,
bis ein sehr glatter Teig entsteht.
Mindestens 30 Minuten ruhen lassen.
Mit Hilfe des entsprechenden Dosierers
den Teig auf die Platte geben und
unter Beachtung der in der Gartabelle
angegebenen Zeiten garen.
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PFANNKUCHEN

Zu
[ ]
[

taten fir ca. 12 Pfannkuchen:
290 g Mehl 00

60 g Zucker

16 g Backhefe

Eine Prise Backpulver

2 Prisen Salz

440 ml Milch

60 g geschmolzene Butter

1 mittelgrof3es Ei

1/2 Vanilleschote

Vorgehensweise:

1)
2)

3)

4)
5)
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Die Butter schmelzen.

Alle Zutaten in einen grofBen Becher
geben.

Mit Hilfe eines Stabmixers gutumrthren,
bis ein sehr glatter Teig entsteht.
Mindestens 30 Minuten ruhen lassen.
Den Teig auf die Platte geben und

unter Beachtung der in der Gartabelle
angegebenen Zeiten garen.

Gebrauch

EIWEISSHALTIGE PFANNKUCHEN

Zutaten fir ca. 12 Pfannkuchen:

60 g Mehl 00

2 grof3e Eier

1 Teeloffel Vanilleextrakt

70 g Zucker

120 g griechischer Naturjoghurt

40 g Molkenproteinpulver (neutral oder
Vanillegeschmack)

16 g Backhefe
1 Teeloffel Backpulver

Vorgehensweise:

1)

Alle Zutaten in einen groBen Becher
geben.

Mit Hilfe eines Stabmixers gutumrihren,
bis ein sehr glatter Teig entsteht.
Mindestens 30 Minuten ruhen lassen.
Den Teig auf die Platte geben und

unter Beachtung der in der Gartabelle
angegebenen Zeiten garen.



Reinigung und Wartung

4 Reinigung und Wartung

Die Betriebsanleitung enthdlt
entsprechende Reinigungs-, Wartungs- und
Bedienungshinweise, die vom Hersteller dem
Kunden empfohlen werden. Jeder andere
Eingriff muss von einem \Vertreter eines
autorisierten Dienstes durchgefuhrt werden.

Achtung
e Das Gerdt nicht mit einem

Dampfstrahl reinigen.

e Bei der Reinigung von
Stahlteilen oder Metallfldchen
keine chlor-, ammoniak-,

bleichmittel- oder alkoholhaltige
Produkte verwenden.

e Keine scheuernden oder
dtzenden Reinigungsmittel
verwenden (z.B. Scheuerpulver,
Fleckenentferner oder
Metallschwdmme).

e Keine raue oder scheuernde
Materialien bzw. scharfkantige
Metallschaber verwenden.

e Die Bauteile und Zubehorteile
nach jedem Gebrauch
regelmdfig reinigen.

HeiRe Oberfldche

Die Temperaturenderzugdnglichen
Oberflachen kénnen wdahrend des
Geratebetriebs sehr hoch sein.

HINWEIS: Vor der Reinigung
immer den Netzstecker aus
der Steckdose ziehen und das
Gerdt auskihlen lassen. Um die
Oberflachen in bestem Zustand
zu erhalten, sollten sie, nach
Auskuihlung, nach jedem Gebrauch
regelmdRig gereinigt werden.

A\
A\

Tagliche Reinigung

Immer nur spezifische und nicht scheuernde
Produkte verwenden, die keine sdurehaltigen
Substanzen auf Chlorbasis enthalten.

Das Produktaufeinenfeuchten Lappengeben

und auf die Flachen auftragen. Sorgfdltig
abspilen und mit einem weichen Lappen
oder einem Mikrofasertuch abtrocknen.

Flecken oder Speisertickstéinde

Auf keinen Fall Putzschwdmme aus Metall
oder scharfe Schaber verwenden, da sie die
Oberflachen beschadigen kénnen.

/ Far die Entfernung von
& | Rickstdndenwirddie Verwendung
des Schaber empfohlen.

Normale und nicht scheuernde
Reinigungsprodukte und gegebenenfalls
Materialien aus Holz oder Kunststoff
verwenden. Sorgfdltig abspilen und

mit einem weichen Lappen oder einem
Mikrofasertuch abtrocknen.

Keine Speisereste auf Zuckerbasis im
Gerdt antrocknen lassen (z. B. Marmelade),
da sie die emaillierte Beschichtung im
Gerdteinneren beschadigen kénnen.

Reinigung des Zubehérs

Die Platten koénnen in der Spulmaschine
gespullt  werden, bei wiederholter
Verwendung kann es jedoch zu einer
leichten Verfarbung kommen. Dies ist
ein rein dasthetischer Effekt und hat
keinen Einfluss auf die Leistung. Es wird
empfohlen, die AuRenseite der Platten mit
einem weichen Schwamm oder einem mit
Wasser und einem milden Reinigungsmittel
angefeuchteten Tuch zu reinigen. Die
Verwendung von Metallwerkzeugen
zur Reinigung vermeiden, da diese die
Oberflachen beschadigen kénnen.

ES IST ratsam, den Schaber und den
Dosierbecher von Hand zu sptlen.

Entnahme der Tropfschale (Abb. H)

° Die Schale  wdhrend des
1 Garvorgangs haufig Uberprufen.

Die Schale ist zur einfachen Reinigung
abnehmbar und sollte von Hand gespult
werden.
Das aufgefangene Fett ordnungsgemaf
entsorgen.
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Was tun, wenn...

Problem Mégliche Ursachen Lésung
Der Netzstecker ist nicht Stellen Sie sicher, dass der
richtig in die Steckdose Netzstecker richtig in der
eingesteckt. Steckdose eingesteckt ist.
Den technischen
Das Netzkabel ist defekt. Kundendienst vor Ort
Der Multifunktionsgrill kontaktieren.
schaltet sich nicht ein.
Sicherstellen, dass  der
Strom ordnungsgemaf
funktioniert.  Wenn das

Keine Stromversorgung.

Problem nicht behoben wird,
wenden Sie sich an einen
qualifizierten Elektriker.

Das Display schaltet sich
nicht ein.

Der Netzstecker ist nicht
richtig in die Steckdose
eingesteckt.

Stellen Sie sicher, dass der
Netzstecker richtig in der
Steckdose eingesteckt ist.

Moglicher  Ausfall der Den ) technischen
) Kundendienst ~ vor  Ort
elektronischen Karte. :
kontaktieren.
Sicherstellen, dass  der
Ubergang zur Garphase
Keine Bestdtigung nach nach dem Vorheizen
Vorheizen bestatigt  wurde  (siehe
Der Garvorgang startet Abschnitt  ,3.4 Manueller
nicht Modus").
Moglicher  Ausfall der Den ) technischen
i ; Kundendienst ~ vor  Ort
Widerstdnde. :
kontaktieren.
D . )
er Garvorgang |§t iglicher  Ausiel der Den _ technischen
gestartet, aber der Grill i - Kundendienst ~ vor  Ort
Widerstande.

erwdrmt sich nicht.

kontaktieren.
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Was tun, wenn...

Problem

Mégliche Ursachen

Lésung

Wdhrend

des

Betriebs

riecht es verbrannt.

Beim ersten  Gebrauch
kann es vorkommen, dass
Sie einen  Brandgeruch
wahrnehmen.

Maogliche Speisereste
im Inneren des Gerdtes
in Kontakt mit den

Heizelementen.

Sicherstellen, dass  die
Anleitung fur die erste
Inbetriebnahme des Gerdtes
beachtet wurde.

Darauf achten, die
Anweisungen zur Reinigung
und Wartung des Gerdtes
korrekt zu befolgen (siehe
Abschnitt ,4 Reinigung und
Wartung®).

Die Funktion
nicht aktiviert

.SEAR" st

Die gewdhlte Temperatur ist
geringer als erforderlich.

der
reicht

Die Wartezeit seit
letzten Aktivierung
nicht aus.

Sicherstellen, dass fur die
Aktivierung der Funktion
eine Temperatur von
200 °C oder mehr eingestellt
wurde (siehe  Abschnitt
,3.6 Funktion ,SEAR").

Sicherstellen, dass seit der
letzten Verwendung der
Funktion mindestens eine
halbe Stunde vergangen
ist (siehe Abschnitt
,3.6 Funktion ,SEAR").

Nach einiger
die Funktion
deaktiviert.

Zeit  wird
~SEAR"

Das ist normal.

Die Funktion ,SEAR" st
so konzipiert, dass sie
so lange aktiv bleibt, wie
es notwendig ist, um die
perfekte Versiegelung
zu erreichen. Sie bleibt
30 Sekunden lang aktiv,
schaltet sich dann
automatisch aus und die
Temperatur  kehrt  auf
die zuvor  eingestellte
Temperatur zurtck.
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Was tun, wenn...

Problem Mégliche Ursachen Lésung
Sicherstellen, dass das
Die Voreinstellung ,Waffel* Das Produkt befindet sich Produkt geschlossen ist,
erscheint nicht am Display  im BBQ-Modus. wenn die Voreinstellung
ausgewdhlt werden soll.
Nach dem Vorheizen Sicherstellen, dass  die

Die Rickwartszdhlung
startet nicht

wurde keine Bestdtigung
gegeben, wenn ein Timer
im manuellen Modus
eingestellt ist.

Riuckwartszahlung
nach dem Vorheizen
bestatigt  wurde  (siehe
Abschnitt ,Einstellung des
Minutenzdhlers®).

Im Display wird einer der
folgenden Fehlercodes
angezeigt:

Errl

Err2

Err 3

Err4

technischen
vor Ort

Den
Kundendienst
kontaktieren.

4
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Falls das Problem nicht behoben wurde, oder andersartige Defekte auftreten,
den Kundendienst vor Ort verstandigen.



Informationen zur Entsorgung

GULTIG FUR DEN DEUTSCHEN MARKT

Die folgenden Informationen zur Entsorgung ersetzen die Bestimmungen im
Bedienungshandbuch mit Wirkung ab dem 01.01.2022
e Umweltschutz

Bedeutung des Symbols

Elektro- und Elektronikgerdte mit diesem Symbol in der Gebrauchsanweisung
weisen darauf hin, dass das jeweilige Gerat am Ende seiner Lebensdauer nur
getrennt vom Hausmull entsorgt werden darf.

Getrennte Entsorgung von Altgerdten und Batterien

Die zu entsorgenden Elektro- und Elektronikgerdte werden als Altgerdte bezeichnet und
mussen ordnungsgemaf vom unsortiertem Hausmull getrennt und in die daftir vorgesehene
Sammel- und Rickgabesysteme zurickgefihrt werden.

Mit der getrennten Entsorgung eines Altgerdtes leisten Sie einen wichtigen Beitrag
zum Umweltschutz und der Gesundheit lhrer Mitmenschen. Zudem ermaoglichen Sie die
Wiederverwertung der wertvollen Rohstoffe. Enthalten die Produkte Batterien, Akkus
oder Lampen, die aus dem Altgerdt zerstérungsfrei entnommen werden kénnen, sind Sie
als Endnutzer gesetzlich dazu verpflichtet, diese vor der Entsorgung zu entnehmen und
getrennt als Batterie oder Lampe zu entsorgen.

Méglichkeiten der Riickgabe von Altgerdten und Batterien

Besitzer von Altgerdten und Batterien aus privaten Haushalten kénnen diese bei den
offentlich-rechtlichen Sammel- und Rucknahmestellen oder bei den von Herstellern oder
Vertreibern im Sinne des ElektroG eingerichteten Ricknahmestellen unentgeltlich abgeben.
Auskinfte zur ndchsten Sammelstelle erhalten Sie bei Ihrer Gemeindeverwaltung oder bei
Ilhrem Fachhdndler.

Datenschutz
FUr das Loschen etwaiger personenbezogener Daten auf dem zu entsorgenden Elektro-
und Elektronikaltgerdt sind Sie gesetzmdRig selbst verantwortlich.

e Umwelt
E: Denken Sie an den Umweltschutz!

CD Ihr Gerat enthdlt vielfach wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet werden kénnen.

e Geben Sie Ihr Altgerdt bei einer lokalen stadtischen Sammelstelle lhrer Gemeinde
zur unentgeltlichen und fachgerechten Entsorgung ab.

e Entsorgung der Verpackung

,\ Die Verpackung schitzt das Gerdt bei der Handhabung vor Transportschéaden.
Das verwendete Verpackungsmaterial ist sorgfdltig nach umweltvertréglichen
C Kriterien ausgewdhlt, recycelbar oder auch biologisch abbaubar.
Die Rickfuhrung der Verpackungen in den Materialkreislauf ermoglicht die
Wiederverwertung der Rohstoffe.
Nutzen Sie die Wertstoffsammlungen und Ruckfihrungsmoglichkeiten der
Verpackungen der Sammel- und Rtiicknahmestellen Ihrer Gemeinde Anderungen
unter Vorbehalt.
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Scansiona il QR code per un accesso rapido al portale My Smeg Assistant
Scan the QR code for quick access to the My Smeg Assistant portal
Scannez le code QR pour un accés rapide au portail My SMEG Assistant
Fir den schnellen Zugriff auf das Portal My Smeg
Assistant scannen Sie einfach den QR-Code
Scan de QR-code voor de Handleiding voor Snelle Installatie en Onderhoud
Escanee el céddigo QR para acceder rdpidamente al portal My Smeg Assistant
Leia o Cédigo QR para ter acesso rdpido ao portal My Smeg Assistant
Skanna QR-koden for att snabbt Oppna portalen My Smeg Assistant
OTtckaHupyitTe QR-kop pns 6bicTporo pgoctyna K noptany My Smeg Assistant
Scan QR-koden for hurtigt at f& adgang til portalen My Smeg Assistant
Zeskanuj kod QR, aby uzyskaé szybki dostep do portalu My Smeg Assistant
Skannaa QR-koodi, jonka avulla pddset nopeasti My Smeg Assistant -portaaliin
Skann QR-koden for hurtig tilgang til portalen My Smeg Assistant
ot spd Wloseglad Woused a0 lgd Wsvasd wuugel s wsled My Smeg Assistant

Notes




Il costruttore si riserva di apportare senza preavviso tutte le modifiche che riterra utili al miglioramento dei propri
prodotti. Le illustrazioni e le descrizioni contenute in questo manuale non sono quindi impegnative ed hanno solo
valore indicativo.

The manufacturer reserves the right to make any changes deemed necessary for the improvement of its products
without prior notice. The illustrations and descriptions contained in this manual are therefore not binding and are
merely indicative.

Le fabricant se réserve la faculté d’apporter, sans préavis, toutes les modifications qu'il jugera utiles pour I'amélioration
de ses produits. Les illustrations et les descriptions figurant dans ce manuel ne sont pas contraignantes et n'ont
gu’une valeur indicative.

Der Hersteller behdlt sich vor, ohne vorherige Benachrichtigung alle Anderungen vorzunehmen, die er zur
Verbesserung seiner Produkte fir nitzlich erachtet. Die in diesem Handbuch enthaltenen lllustrationen und
Beschreibungen sind daher unverbindlich und dienen nur zur Veranschaulichung.

De fabrikant behoudt zich het recht voor zonder waarschuwing alle wijzigingen aan te brengen die hij nodig acht om
zijn producten te verbeteren. De afbeeldingen en de beschrijvingen die aanwezig zijn in deze handleiding zijn niet
bindend, en hebben enkel een aanduidende waarde.

El fabricante se reserva el derecho a aportar sin aviso previo todas las modificaciones que considere Utiles para la
mejora de sus propios productos. Las ilustraciones y las descripciones contenidas en este manual no son vinculantes
y tienen solo valor indicativo.

O fabricante reserva-se o direito de efetuar, sem aviso prévio, qualquer modifica¢do que vise o melhoramento dos
respetivos produtos. As ilustrages e descrigdes contidas neste manual ndo sdo, por isso, vinculativas e possuem
apenas valor indicativo.

Tillverkaren forbehdller sig ratten att genomféra alla de dndringar som anses nédvandiga for att forbattra de egna
produkterna utan att meddela detta i forvag. De illustrationer och beskrivningar som finns i aktuell manual ér dérmed
inte bindande utan endast indikativa.

Ona ynyduweHna BbII'IyCKGeMOVI NPOAYKUUNM3rOTOBUTESTb OCTABIAET 30 coboit NnpaBO BHOCUTb 6e3 npensapuTesibHOro
npegynpexxneHna ntobble U3MeHeHMs, KOTOpblE OH COYTET Lle}'IeCOO6pO3HbIMl/I. PVICyHKI/l monncaHud, cogepxawimeca
B IOHHOM PYKOBO[ACTBE, HE ABNAOTCA O6ﬂ3bIBC1}OLLI,I/1MVI 1 HOCHAT O3HAKOMUTENbHbIM XapakTep.

Fabrikanten forbeholder sig retten til, uden varsel, at udfere alle de sendringer, der vurderes nyttige for at forbedre
egne produkter. Tegningerne og beskrivelserne i denne manual er derfor kun vejledende og ikke bindende.

Producent zastrzega sobie prawo do nanoszenia, bez uprzedniego powiadomienia, wszelkich zmian, ktére uzna za
stosowne w celu ulepszania swoich produktéw. Rysunki i opisy zawarte w niniejszej instrukcji nie sq zobowigzujgce
i majq jedynie charakter orientacyjny.

Valmistaja pidattad itselldén oikeuden tehdd ohjeisiin mielestddn tarpeellisia muutoksia ilman ennakkoilmoitusta.
Tdassa oppaassa olevat kuvat ja piirrokset eivat ndin ollen ole sitovia, vaan ne annetaan vain viitteellisessé mielessa.

Produsenten forbeholder seg rett til & foreta endringer pé sine produkter grunnet tekniske fremskritt, uten forutgdende
varsel. lllustrasjonene og beskrivelsene i denne bruksanvisningen er derfor ikke bindende og skal kun betraktes som
retningsgivende.
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